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EDITAL DE LICITAÇÃO
CONCORRÊNCIA Nº. 007/2019
	1. DA REALIZAÇÃO


1.1 O Serviço Nacional de Aprendizagem Comercial – SENAC – Departamento Regional de Rondônia, CNPJ nº 03.581.871/0001-34, torna público, para fins de intimação e conhecimento dos interessados, que fará realizar licitação, na modalidade de CONCORRÊNCIA, do tipo MENOR PREÇO POR ITEM, regida pelo Regulamento de Licitações e Contratos do SENAC, instituído pela Resolução SENAC n.º 958/2012, de 01.11.2012, do Conselho Nacional do Comércio, publicado na seção III do Diário Oficial da União, edição de n.º 187, de 26.09.2012, pelas disposições deste instrumento convocatório e de seus anexos;
1.2 A Comissão Permanente de Licitações e Pregoeiro receberá os envelopes de DOCUMENTAÇÃO e PROPOSTA COMERCIAL, sito na Rua Tabajara, 539 – 2º Andar/Sala Licitação – Bairro: Panair – Porto Velho/RO – CEP 76.801-348, até às 15h00min. do dia 08 de janeiro de 2020, procedendo-se a abertura dos invólucros de HABILITAÇÃO em sessão pública a ser realizada nesse mesmo horário;
1.3 O SENAC/RO não se responsabilizará, sob nenhuma hipótese, pela recepção de documentos e/ou propostas, que não tenham sido entregues, sob recibo, à Comissão Permanente de Licitação e Pregoeiro, até a data e horário de abertura da presente licitação.
[bookmark: _GoBack]1.4 DATA, HORA e LOCAL DA DISPONIBILIZAÇÃO DO EDITAL E SEUS ANEXOS: o Edital estará disponível para consulta e retirada no portal do SENAC/RO  www.ro.senac.br/licitacoes. A cópia do Edital também poderá ser consultada e retirada, no horário das 8h30min às 11h30min e das 14h30min às 17h30min, a partir do dia 16/12/2019, no 2º Andar/Sala de Licitação, localizado na Rua Tabajara, 539 – Panair – CEP: 76.801-348 - TEL: (69) 2181- 6973.
	2. DO OBJETO


2.1 Constitui objeto da presente licitação, a contratação de empresa para Aquisição de Abridor Canivete e Outros Materiais, para atender a Adequação dos Ambientes de Gastronomia (Laboratório 11 e 27) do SENAC/RO, em conformidade com o descritivo constante no ANEXO I do presente instrumento convocatório;
2.2 A entrega do Material adquirido pelo SENAC/RO, deverá ocorrer no prazo máximo de 15 (quinze) dias corridos, nos locais por ele indicados;
2.3 Os quantitativos constantes no ANEXO I apresentam-se como mero referencial, visando permitir a licitante avaliar a sua capacidade técnico-operacional para o fornecimento e entrega, de acordo com as necessidades do SENAC/RO;
2.4 A empresa fornecedora deverá ser especializada no ramo do objeto desta licitação, segundo a legislação vigente;
2.5 A licitação será realizada pela Administração do Regional e será adjudicada e homologada pela Presidência do Conselho Regional do SENAC/RO;
2.6 FORMA E LOCAL DE ENTREGA:
2.6.1 A entrega dos Materiais deverá ser feita em no máximo 15 (quinze) dias corridos, no Centro Logístico do SENAC/RO, localizado a Rua: Alexandre Guimarães, nº 6892 – Bairro Lagoinha – CEP: 76829-664 - Porto Velho/RO ou nos locais indicados pelo SENAC/RO dentro do Estado de Rondônia, Fone: 3226-5292;
2.6.2 O recebimento dos Materiais será feito após inspeção visual de funcionário do SENAC/RO, que em seguida deverá autorizar ou não a entrega dos mesmos;
2.6.3 O Material recusado será devolvido à empresa fornecedora, que deverá fazer a substituição no prazo de 72 (SETENTA E DUAS) horas, sem nenhum ônus para o SENAC/RO.
2.7 - Os recursos financeiros para o atendimento nos investimentos previstos neste Edital correrão, conforme quadro abaixo:
	Departamento Nacional
	90%

	Departamento Regional de Rondônia
	10%



	3. DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO


3.1 Não serão admitidas nesta licitação a participação de empresas:
a) Em processo de recuperação judicial ou extrajudicial ou em processo de falência, sob concurso de credores, em dissolução ou em liquidação;
b) Sob a forma de consórcio, nem a subcontratação de parte do fornecimento objeto deste Edital;
3.2 Poderão participar deste processo todas as empresas cujo ramo de atividade seja compatível com o objeto da presente licitação, observadas às condições de habilitação, sendo vedada a participação daquelas que se apresentem sob a forma de consórcio e/ou associação de empresas;
3.3 Serão impedidas de participar da presente licitação as empresas que tenham sofrido suspensão do direito de licitar (nos prazos e condições do impedimento), que tenham sido declaradas inidôneas por alguma das esferas da Administração Pública direta ou indireta ou por qualquer dos integrantes do Sistema S (SESI, SENAI, SESC, SEBRAE, etc.);
3.4 Também serão impedidas de participar desta licitação, empresas que, vencedoras em licitação anterior, estejam em atraso com o cumprimento das obrigações assumidas ou ainda aquelas que, contratadas nos últimos 12 (doze) meses, não tenham cumprido integralmente com o contrato, independentemente da modalidade de aquisição/contratação, bem como as que, no mesmo período, tenham sofrido a aplicação de qualquer tipo de penalidade pelo SENAC/RO;
3.5 Não poderão participar da presente concorrência, ainda, as empresas que tenham entre seus sócios, diretores ou responsáveis técnicos, dirigentes ou empregados do SENAC/RO;
3.6 Não serão aceitas propostas distintas da mesma empresa e nenhuma pessoa, ainda que munida de procuração, poderá representar mais de uma empresa junto ao SENAC/RO, sob pena de exclusão sumária das licitantes representadas;
3.7 Após o encerramento do prazo para entrega dos envelopes, nenhum outro documento será recebido e nem serão permitidos adendos, acréscimos ou esclarecimentos à documentação e proposta, salvo o critério da Comissão Permanente de Licitações, para instruir eventuais impugnações interpostas na sessão.
	4. DA APRESENTAÇÃO DOS DOCUMENTOS



4.1 As empresas proponentes deverão apresentar os documentos de HABILITAÇÃO E PROPOSTA DE PREÇO, em envelopes distintos e lacrados, rubricados em suas bordas, indicando, externamente, os seguintes dados:
	ENVELOPE I – DOCUMENTAÇÃO
SENAC/RO
CONCORRÊNCIA Nº 007/2019
NOME DA EMPRESA LICITANTE



	ENVELOPE II – PROPOSTA PREÇO
SENAC/RO
CONCORRÊNCIA Nº 007/2019
NOME DA EMPRESA LICITANTE


4.2 A documentação necessária à habilitação deverá ser apresentada dentro de seus prazos de validade, por qualquer processo de cópia autenticada ou emitidos via Internet, caso em que a veracidade das mesmas será verificada pela Comissão Permanente de Licitações do SENAC/RO;
4.3 Os documentos cuja validade não esteja expressa pelos órgãos emitentes, deverão ser apresentados com data de expedição não superior a 180 (cento e oitenta) dias;
4.4 A Comissão de licitação poderá conferir qualquer documento, à vista dos originais, somente durante a sessão de abertura da licitação.
	5. DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO – ENVELOPE I


5.1 As licitantes deverão apresentar, no envelope de HABILITAÇÃO, os seguintes documentos:
5.1.1 QUALIFICAÇÃO TÉCNICA
a) Atestado (s) de Capacidade Técnica: apresentação de atestado em papel timbrado do emitente, em original ou cópia legível, firmado por empresa pública ou privada (sujeito à promoção de diligência), comprovando o fornecimento compatível com o objeto da presente licitação. O atestado deverá informar o nome, CPF ou RG e o cargo do responsável;
5.2 Documentos relativos à HABILITAÇÃO JURÍDICA:
a) Registro Comercial, no caso de empresa individual, podendo ser substituído por certidão simplificada, expedida pela Junta Comercial da sede da licitante;
b) Ato constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais, e no caso de sociedades por ações, acompanhado dos documentos de eleição dos seus administradores e respectivas alterações, se houver, podendo ser substituídos por certidão simplificada expedida pela Junta Comercial da sede da licitante;
c) Comprovante de inscrição do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova da diretoria em exercício. Este documento poderá ser substituído por certidão, em breve relatório, expedida pelo Registro Civil das Pessoas Jurídicas;
d) Cédula de Identidade;
5.3 Documentos relativos à REGULARIDADE FISCAL:
a) Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas (CNPJ), o qual poderá ser obtido no endereço www.receita.fazenda.gov.br; 
b) Certidão Negativa de Débitos relativos a Créditos Tributários Federais e à Dívida Ativa da União (CND), por meio da apresentação da Certidão Negativa de Débito, seja Negativa ou Positiva com efeitos de negativa, desde que sob o abrigo do art. 206 do Código Tributário Nacional, a qual poderá ser obtida pelo endereço www.receita.fazenda.gov.br;
c) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço, expedido pela Caixa Econômica Federal, por meio da Certidão Negativa de Débito, seja Negativa ou Positiva com efeitos de negativa, desde que sob o abrigo do art. 206 do Código Tributário Nacional, a qual poderá ser obtida no endereço www.caixa.gov.br; 
d) Prova de inscrição no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se houver relativo ao domicílio ou sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto desta licitação;
e) Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicílio ou sede da licitante;
f) Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicílio ou sede da licitante;
g) Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a apresentação de certidão negativa (CNDT), nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei nº 5.452, de 1º de maio de 1943, a mesma poderá ser obtida no endereço www.tst.jus.br/certidao. 
5.4 Documentos relativos à QUALIFICAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA:
a) Certidão Negativa de Falência e Concordata expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica, com data de emissão não superior a 90 (noventa) dias anteriores à data de abertura da presente licitação;
5.5 Outros documentos necessários à HABILITAÇÃO:
a) Declaração de menores, em cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7º da Constituição Federal (proibição de trabalho noturno, perigoso ou insalubre aos menores de dezoito anos e de qualquer trabalho a menores de quatorze anos, salvo na condição de aprendiz), conforme modelo ANEXO II;
b) Declaração de que o licitante aceita e concorda com todas as condições estipuladas neste Edital, bem como da inexistência de fato impeditivo para licitar, conforme modelo constante no ANEXO V;
	6. DA HABILITAÇÃO – ENVELOPE I


6.1 Serão consideradas habilitadas à fase seguinte do certame, as licitantes que apresentarem a documentação solicitada no item 5 deste edital de licitação, em sua íntegra e preencherem os requisitos de qualificação técnica exigidos neste instrumento;
6.2 Serão inabilitadas as licitantes que não atenderem no todo ou em parte as condições aqui estabelecidas ou, ainda, apresentem documentação vaga, omissa, que contenha quaisquer tipos de vícios e/ou erros de conteúdo;
6.3 Caberá a Comissão Permanente de Licitações decidir, de maneira fundamentada, pela habilitação ou inabilitação de algum licitante por erro meramente formal;
6.4 Os documentos relativos à habilitação jurídica da licitante, que já tiverem sido apresentados por ocasião do credenciamento, ficam dispensados de serem inseridos no ENVELOPE Nº 01, desde que atendidas todas as formas exigidas no edital;
6.5 Caso as certidões expedidas pelas Fazendas Federal, Estadual, Municipal sejam POSITIVA, o SENAC se reserva o direito de só aceitá-las se as mesmas contiverem expressamente o efeito de NEGATIVA, nos termos do art. 206 do Código Tributário Nacional, passado pelo seu emitente;
6.6 Os documentos deverão ser referentes à sede do licitante, pertinentes ao seu ramo de atividade e compatíveis com o objeto licitado;
6.7 Documentos que requeiram validade deverão estar válidos na data de recebimento dos envelopes. Quando o órgão emitente for omisso em relação ao prazo de validade dos mesmos, considerar-se-á o prazo de validade de 90 (noventa) dias, a contar da data da emissão.
	7. DA PROPOSTA DE PREÇO – ENVELOPE II


7.1 A proposta comercial deverá ser apresentada, mecanografada ou digitada, em folhas sequencialmente numeradas e rubricadas, sem rasuras, ressalvas ou entrelinhas, sendo a última folha datada e assinada por responsável pela empresa, em envelope fechado, devidamente identificado, na forma do item 4.1 deste edital, constituindo o envelope nº 02 – PROPOSTA COMERCIAL.
7.2 A proposta comercial deverá conter, obrigatoriamente:
a) Razão Social completa da licitante e CNPJ, os quais serão os mesmos constantes da documentação e da Nota Fiscal a ser emitida, caso venha sagrar-se vencedora do certame;
b) Preço unitário do item ofertado, indicado em moeda corrente nacional, incluindo transporte, seguro, impostos, taxas e todos e quaisquer impostos incidentes, mão-de-obra, emolumentos, contribuições previdenciárias, fiscais, sociais e para fiscais, que sejam devidos em decorrência, direta ou indireta, do objeto da presente licitação, inclusive frete até o Almoxarifado do SENAC, sito na Rua Tabajara, 539, em Porto Velho/RO;
c) O prazo de validade da proposta deverá ser de, no mínimo 60 (sessenta) dias, contados da data limite para entrega dos envelopes;
d) As Condições de fornecimento e pagamento estão reguladas no item 11 do presente instrumento convocatório;
e) O prazo de garantia dos produtos fornecidos será de acordo com as normas em vigência ou de 12 (doze) meses se for o caso, contados da efetiva aceitação pelo SENAC;
f) A proposta de preços, estabelecida no subitem, os preços unitário e total do item, deverá ser formulada e enviada em formulário específico, em língua portuguesa;
g) Especificação completa do objeto ofertado, compatível com o Edital e seu anexo, indicando claramente o fabricante/marca e modelo, em língua portuguesa;
h) Especificação e condições de fornecimento em conformidade com este Edital, devendo ser observados os prazos mínimos de garantia estabelecidos.
7.3 A elaboração da proposta é de inteira responsabilidade da licitante, não lhe cabendo a desistência depois de ultrapassada a fase habilitatória;
7.4 Havendo discrepância entre os preços unitários e totais prevalecerá o unitário e, havendo discordância entre o total da proposta em algarismo e o total por extenso, prevalecerá este último;
7.5 Para produtos ou mercadorias oriundas de outros estados, a empresa fornecedora deverá destacar o ICMS com a alíquota interestadual (de acordo com o artigo 155, § 2º, inc. VII, “a”, da Constituição Federal), sendo que a empresa fornecedora deverá custear a diferença entre a alíquota interna e a interestadual, devendo assim repassar esse valor ao SENAC/RO como desconto no valor total da venda;
7.6 O descumprimento do parágrafo anterior pela empresa fornecedora autoriza o SENAC/RO reter o valor correspondente ao ICMS custeado para a aquisição dos bens, objeto do presente contrato, a título de ressarcimento;
7.7 Na proposta deverá constar a descrição completa dos itens cotados, com a indicação da marca/modelo (se for o caso) propostos. Apresentar prospecto ou catálogos dos itens 01 a 15, 20 a 24, 26, 28, 29, 30, 32, 33, 34, 35, 36, 40 a 75, 78, 79, 80, 90 a 93, 96, 97, 99 a 109, 111 a 124 e 126 a 143. 
7.8 Para apresentação da Proposta Comercial, o licitante deverá tomar por base os dados e indicações que compõem o ANEXO I, os quais deverão ser conferidos, de forma que possa executar o objeto da presente licitação em bom termo e de conformidade com o estabelecido neste Edital e seus anexos;
7.9 Em hipótese alguma caberá ao licitante argumentar qualquer desconhecimento, incompreensão, dúvidas ou esquecimento de qualquer detalhe relativo ao fornecimento do objeto, responsabilizando-se por qualquer ônus decorrente desses fatos;
	8. DO PROCEDIMENTO


8.1 Os envelopes nº 01 e 02 serão abertos em sessões públicas distintas, conduzidas pela Comissão Permanente de Licitações e Pregoeiro, na Rua Tabajara, 539 – Sala de Licitação (2º andar), Porto Velho (RO), admitindo-se a participação de apenas um representante de cada licitante;
8.2 Todos os envelopes contendo os documentos para HABILITAÇÃO (Envelope I) serão abertos no local, dia e hora indicados no item 1.2 deste edital. Os documentos serão rubricados em todas as suas folhas pelos membros da Comissão Permanente de Licitações e pelos representantes das licitantes presentes na sessão de abertura;
8.3 No caso de sócios, diretores ou dirigentes, essa condição deverá ser comprovada através de cópia do contrato social ou estatuto, acompanhada, sempre que necessário, por ata de eleição, e documento de identidade. Quanto aos procuradores, esses deverão estar de posse da respectiva procuração, bem como do documento de identidade e cópia do contrato social, a fim de comprovar ter o outorgante poderes para outorgá-la;
8.4 Os envelopes contendo a proposta de preço (Envelope II) serão lacrados pela Comissão Permanente de Licitações, rubricados pelos seus membros e pelos licitantes presentes;
8.5 É facultado à Comissão Permanente de Licitações julgar os documentos de habilitação na própria sessão de abertura dos envelopes, comunicando, desde já, o resultado para todos os licitantes presentes e abrindo prazo para interposição de eventuais recursos administrativos;
8.5.1 Na hipótese do caput deste item, estando todos os licitantes representados na sessão de abertura e tendo esses declinado do recurso contra à habilitação, poderá a Comissão Permanente de Licitações proceder a abertura dos envelopes contendo as propostas de preço;
8.6 As licitantes inabilitadas que não estiverem presentes na sessão de abertura das propostas de preço deverão retirar seus envelopes no prazo máximo de 48 (quarenta e oito) horas, sob pena de transcorrido esse prazo, ter seus envelopes e conteúdo dos mesmos inutilizados;
8.7 Depois de superada a fase de habilitação, não caberá desistência, por parte da licitante, da participação nas demais fases, salvo se por motivo justo, decorrente de fato superveniente e aceito pela Comissão Permanente de Licitações, mediante petição escrita;
8.8 Das sessões de abertura serão lavradas atas, a serem assinadas por todos os presentes, nas quais serão registradas todas as ocorrências pertinentes ao certame;
8.9 Poderá a Comissão Permanente de Licitações deliberar pela inversão do procedimento licitatório, abrindo primeiramente as propostas de preço, classificando os proponentes, e só então abrir o envelope de habilitação da licitante classificada em 1º lugar;
8.9.1 Se a licitante classificada em 1º lugar for inabilitada, após julgados eventuais recursos interpostos, proceder-se-á a abertura dos envelopes de habilitação dos licitantes remanescentes, na ordem de classificação desses, para que o seguinte classificado que preencha as condições de habilitação seja declarado vencedor, em iguais condições, inclusive quanto ao preço, do licitante classificado em 1º lugar;
8.10 Os envelopes contendo as propostas de preço (envelope nº 02) serão lacrados e rubricados pelos membros da Comissão Permanente de Licitações e pelas licitantes presentes, mediante registro em ata;
8.11 Depois de superada a fase de habilitação, não cabe desistência da proposta de preços, salvo por motivo justo, decorrente de fato superveniente e aceito pela Comissão Permanente de Licitações, mediante petição escrita;
8.12 CREDENCIAMENTO
8.12.1 A abertura da presente licitação dar-se-á em sessão pública, dirigida pela CPLP, a ser realizada conforme indicado abaixo, de acordo com a legislação mencionada no preâmbulo e o conteúdo deste edital;
8.12.2 Durante a sessão da abertura, os representantes das licitantes interessadas em participar do certame deverão fazer o seu credenciamento junto a CPLP, apresentando os documentos que os credenciem a participar da licitação;
8.12.2.1 Os documentos de credenciamento do representante serão entregues em separado e NÃO DEVEM ser colocados dentro de nenhum dos envelopes, quer seja o de DOCUMENTO DE HABILITAÇÃO ou o de PROPOSTA COMERCIAL;
8.12.3 Cada licitante poderá credenciar apenas um representante, que será o único admitido a intervir nas fases do procedimento licitatório e a responder por todos os atos e efeitos previstos neste edital, por sua representada;
8.12.4 Por credenciamento entende-se a apresentação dos seguintes documentos:
8.12.4.1 Sócios, proprietários ou dirigentes – cópia do respectivo contrato social ou estatuto, no qual sejam expressos poderes para exercer direitos e assumir obrigações pela empresa. Deverá ser apresentado documento de identidade;
8.12.4.2 Procuradores – procuração, pública ou particular, que comprove a outorga de poderes e praticar todos os demais atos, em nome da licitante. Caso a procuração seja particular, deverá estar acompanhada de documento comprobatório dos poderes do outorgante. Deverá ser apresentado documento de identidade;
8.12.4.3 Apresentar modelo de credenciamento conforme modelo do ANEXO IV.
8.12.5 A não apresentação ou incorreção insanável de quaisquer dos documentos de credenciamento do preposto impedirá a participação da licitante na presente concorrência;
8.12.6 Nenhuma pessoa, ainda que munida de procuração, poderá representar mais de uma empresa, sob a pena de exclusão sumária dos licitantes representados;
8.12.7 A presença do representante não é obrigatória, porém os licitantes que não fizerem representar ficam logo desde já cientes que desta forma aceitam o que for decido pela Comissão de Licitação;
8.12.8 O credenciado deverá ter amplo conhecimento do teor da proposta apresentada, em todos os seus itens, a fim de que a empresa se faça representar, legitimamente, em eventuais negociações entre as partes, evitando com isso a interrupção da sessão para contatos externos visando o esclarecimento de dúvidas sobre o teor da mesma, ficando, todavia, os casos excepcionais para serem avaliados pela CPLP;
8.12.9 A Comissão de Licitação poderá, extraordinariamente, se julgar conveniente e a seu exclusivo critério, consultar o site dos órgãos públicos para gerar, adquirir ou emitir algum documento ausente ou vencido (desde que emitido pela Internet), no envelope de habilitação de algum licitante participante;
8.12.10 A Comissão Permanente de Licitação do SENAC, em face do caso concreto, poderá, a seu exclusivo critério, solicitar a licitante a apresentação de documentos que comprove a exatidão dos preços dentre outros:
· Composição de preços;
· Carta de fornecedores ratificando os preços dos insumos.
8.12.11 Nas hipóteses do item anterior, os documentos complementares apresentados pelas licitantes ficarão à disposição dos interessados para exame, até a data de homologação da licitação.
	 9. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS E HOMOLOGAÇÃO


9.1 O exame e julgamento das propostas serão procedidos pela Comissão Permanente de Licitações, em reunião interna privada;
9.2 Será considerado vencedor do presente certame, aquele que atender todas às disposições contidas no presente instrumento convocatórias e ofertar o MENOR PREÇO POR ITEM;
9.3 No caso de empate serão utilizados os seguintes critérios:
a) Terá preferência a empresa que tiver o menor preço na maior quantidade de itens vitorioso;
b) O fornecedor que obtiver o maior volume financeiro vitorioso no processo e;
c) Permanecendo o empate será realizado sorteio, em sessão pública, para a qual serão convocadas todas as licitantes habilitadas.
9.4 Serão desclassificadas as propostas com objeto diferente do solicitado, àquelas que impuserem condições não previstas neste edital, bem como afigurem valores excessivos, inexequíveis, simbólicos ou comprovadamente superiores aos preços de mercado.
	10. DOS RECURSOS


10.1 No prazo máximo de 05 (cinco) dias úteis a contar da divulgação do resultado do julgamento da documentação de habilitação ou proposta de preço, caberão recursos fundamentados, dirigidos, por escrito, à Administração Regional do SENAC/RO, por intermédio da Comissão Permanente de Licitações, a serem entregues na Rua Tabajara, 539 – 2º Andar/Sala de Licitação em Porto Velho-RO CEP 76.801-348, no horário das 08 às 12hs e 14 as 17h30min.;
10.2 Interposto(s) o(s) recurso(s), o fato será comunicado às demais licitantes para, querendo, impugná-lo(s), no prazo máximo de 48 (quarenta e oito) horas, a contar do recebimento da comunicação;
10.3 Os recursos serão julgados no prazo de até 10 (dez) dias, contados da data final para sua interposição, comunicando-se os licitantes, através de fax, do resultado do julgamento;
10.4 Não serão conhecidos os recursos interpostos fora dos prazos e em desacordo com o estabelecido neste edital;
10.5 Os recursos terão efeito suspensivo;
10.6 Para fins de contagem de prazo deverá ser excluído o dia do início e incluído o dia do vencimento, devendo os dias ser contados consecutivamente, sendo que seu início e término se darão sempre em dia de funcionamento do SENAC/RO;
10.7 Até 2 (dois) dias úteis antes da data fixada para recebimento das propostas, qualquer pessoa poderá impugnar o presente edital, cabendo à Comissão de Licitação decidir sobre o pedido de impugnação, no prazo de 24 horas, a contar do seu recebimento;
10.7.1 Não será admitida a impugnação do Edital, por intermédio de fac-símile ou via e-mail.
	11. DAS CONDIÇÕES DE CONTRATAÇÃO, FORNECIMENTO E PAGAMENTO


11.1 A contratação do objeto da presente licitação será através de contrato de fornecimento, nos termos da minuta anexa, onde constarão os compromissos, direitos e deveres dos contraentes, que faz parte integrante e complementar deste edital, devendo o licitante vencedor assinar o respectivo instrumento no prazo máximo de 48 horas, contados da sua convocação para fazê-lo;
11.2 Fica expressamente vedado qualquer tipo de negociação de faturas ou títulos de créditos devidos pelo SENAC/RO, em decorrência do fornecimento do objeto da presente licitação;
11.3 Para fornecimento, os pedidos serão efetuados conforme necessidade da contratante e serão formalizados através de Pedido de Compra, a qual deverá ser retirada ou aceita pelo licitante contratado no prazo máximo de 12 (doze) horas após seu recebimento;11.4 Para fins de pagamento, a (s) licitante (s) contratada (s) deverá (ão) encaminhar as respectivas notas fiscais fatura para endereço Rua Tabajara, 539 – 1º Andar – Panair – Porto Velho – CEP 76.801-348 na AR/SENAC/RO, que será pago, através de depósito em conta corrente, 15 dias após o aceite do material;
11.5 As licitantes deverão juntar, para liberação de cada parcela, documentos comprobatórios de sua regularidade fiscal, quais seja, prova de regularidade com o TST através da Certidão Negativa de Débito, que poderá ser obtida no endereço www.tst.jus.br, prova de regularidade com o FGTS através da Certidão Negativa de Débito, que poderá ser obtida no endereço www.caixa.gov.br, prova de regularidade com os Créditos Tributários Federais e à Dívida Ativa da União, cuja certidão poderá ser obtida no endereço www.receita.fazenda.gov.br;
11.6 É facultado ao SENAC/RO emitir, no caso da impossibilidade de aferição e inspeção dos materiais, quando da entrega, termo de recebimento provisório, cujo aceite ficará condicionado à emissão do termo de recebimento definitivo. Para tanto, o SENAC/RO terá o prazo de 03 (três) para a referida inspeção e aceite. A licitante contratada ficará responsável por qualquer falha, seja de quantidade ou qualidade dos materiais entregues enquanto não houver a emissão do termo de recebimento definitivo.
	12. DAS CONDIÇÕES ESPECIAIS


12.1 O preço manter-se-á fixo, equivalente ou inferior ao valor proposto durante o prazo contratual, cujo pagamento dar-se-á tão somente em caso de aquisição pelo SENAC/RO;
12.2 Caso seja constatado que o menor preço seja superior à média dos preços de mercado, o SENAC/RO poderá solicitar ao fornecedor, mediante correspondência, redução do preço registrado, de forma a adequá-lo aos níveis de mercado. Considera-se, todavia, média dos preços praticados no mercado, os valores praticados por licitantes que apresentem seus produtos em iguais condições, peças, insumos e demais ao fornecedor do preço ofertado;
12.3 Caso o fornecedor de menor preço não reduza seus valores, será liberado do compromisso assumido, caso em que o SENAC/RO convocará os licitantes remanescentes em ordem decrescente de preço, formalizando contrato com aquele que concordar em praticar preços conforme o mercado ou menores que esse; 
12.4 Não havendo êxito na redução com os remanescentes esta licitação será revogada, procedendo-se novo certame licitatório;
12.5 A CPLP poderá, a seu exclusivo critério e a qualquer tempo, solicitar amostras dos bens licitados, para fins de confrontação entre o proposto e originalidade do mesmo, assim como verificar a qualidade dos produtos ou materiais contratados; 
12.6 Os preços ofertados pelas licitantes no processo licitatório serão conteúdo de avaliação pela Comissão Permanente de Licitações, que verificará se a proposta da (s) licitante (s) condiz com aqueles praticados no mercado. Havendo discrepâncias, a Comissão Permanente de Licitações, decidirá, de forma fundamentada, o aceite ou não do preço da proponente. 
	13. DAS PENALIDADES


13.1 A recusa injustificada em assinar o Contrato, dentro do prazo fixado, caracterizará o descumprimento total da obrigação assumida, ficando a empresa sujeita a perda do direito à contratação, bem como da aplicação de suspensão do direito de licitar com esta Instituição pelo período de até (02) dois anos;
13.2 Na hipótese do item anterior, o SENAC/RO poderá convocar as proponentes remanescentes, obedecida à ordem de classificação, para assinatura do Contrato, nas mesmas condições ajustadas com o primeiro classificado;
13.3 As licitantes remanescentes, quando convocadas, que se recusarem a assinar o Contrato, não incorrerão na penalidade prevista no item 13.1;
13.4 O inadimplemento total ou parcial das obrigações assumidas pelo licitante vencedor, bem como o atraso injustificado na entrega dos serviços objeto desta licitação, dará ao SENAC/RO o direito à rescisão unilateral da contratação e/ou aplicação de multa de até 10% sobre o valor total dos itens empenhados;
13.5 As multas e outras penalidades aplicáveis só poderão ser relevadas nos casos fortuitos ou de força maior, devidamente comprovadas em petição fundamentada.
	14. DA PUBLICIDADE


14.1 As decisões relativas a esta CONCORRÊNCIA serão divulgadas via e-mail aos participantes, ou ainda, por qualquer outro meio formal, devidamente protocolizado.
	15. DAS INFORMAÇÕES E ESCLARECIMENTOS


15.1 As dúvidas decorrentes da interpretação dos termos e condições deste edital, serão dirimidas pela Comissão Permanente de Licitação, mediante petição escrita, endereçada ao SENAC/RO – Comissão Permanente de Licitação, na Rua Tabajara, 539 – 2º Andar/Sala de Licitação – Porto Velho/RO, CEP 76.801-348, ou encaminhada para o (s) e-mail (s): licitacao@ro.senac.br ou robertomonte@ro.senac.br fabricio@ro.senac.br ou ainda antoniony@ro.senac.br, desde que recebidas em até 02 (dois) dias úteis antes da data de recebimento dos envelopes.
	16. DOS CASOS OMISSOS


16.1 Todos os casos omissos serão julgados pela Comissão Permanente de Licitações, de acordo com as disposições existentes sobre o assunto, sendo que o resultado será informado a todos os interessados e passará a fazer parte integrante do procedimento licitatório;
16.2 A Comissão Permanente de Licitações poderá, a seu exclusivo critério, solicitar aos licitantes informações adicionais sobre as propostas e/ou documentos apresentados. O não atendimento da solicitação no prazo estabelecido poderá implicar na inabilitação ou desclassificação da mesma.
	17. DISPOSIÇÕES GERAIS


17.1 A participação nesta licitação implica na inteira aceitação de todos os termos deste edital;
17.2 Ao SENAC reserva-se o direito de anular, adiar, cancelar, tornar sem efeito, no todo ou em parte ou transferir esta Concorrência, por conveniência administrativa ou técnica, sem que, por esse motivo tenham os interessados direitos a qualquer reclamação ou indenização;
17.3 Fica facultado ao SENAC/RO o direito de, a qualquer momento, determinar a complementação ou a redução do objeto contratado, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento);
17.4 O SENAC/RO, observadas as disposições gerais pertinentes a qualquer fase do processo desta licitação, reserva-se o direito de solicitar aos licitantes esclarecimentos complementares necessários para uma perfeita apreciação e julgamento das propostas;
17.5 Nenhuma alteração ou complementação das propostas financeiras ou da documentação de habilitação será aceita após a abertura da presente licitação, ressalvados eventuais esclarecimentos que venham a ser solicitados, a qualquer tempo, pelo SENAC/RO;
17.6 O SENAC/RO poderá adiar, cancelar ou suspender os procedimentos licitatórios, dando conhecimento aos interessados, se assim exigirem as circunstâncias, sem que caiba qualquer direito aos licitantes;
17.7 As licitantes são responsáveis, em qualquer época, pela fidelidade e legitimidade das informações constantes dos documentos apresentados;
17.8 A Contratada fica obrigada a manter durante todo o tempo de vigência do contrato todas as condições de participação e habilitação exigidas na presente licitação;
17.9 A proposta, após sua abertura, vincula o licitante aos termos do presente Edital e da Resolução nº. 958/2012;
17.10 Quaisquer dúvidas entre o presente edital e a minuta de contrato anexa, prevalecerá o primeiro;
17.11 A Licitante fica obrigada a garantir o bom desempenho e qualidade dos materiais fornecidos e caso seja a vencedora e tenha cotado qualquer produto de má qualidade e que não funcione ou se quebre ao manusear de forma correta, o contrato será rescindido imediatamente;
17.12 A CPLP poderá, no interesse do SENAC/RO, com a devida motivação nos autos, promover diligência destinada a esclarecer ou a completar a instrução do processo licitatório ou poderá, no interesse do SENAC em manter o caráter competitivo da licitação, relevar omissões puramente formais nos documentos e propostas apresentadas pelos licitantes, desde que não comprometam a lisura do certame e possam ser sanadas em prazo fixado pelo mesmo;
17.13 Se o SENAC detectar, a qualquer tempo, que o concorrente apresentou documento inidôneo para lhe favorecer no presente certame, poderá inabilita-lo ou desclassifica-lo, cabendo ainda nulidade de eventual contrato já assinado, sem prejuízo da penalidade de ficar sem licitar com a instituição pelo período de 2 (dois) anos consecutivos.
	18. DOS ANEXOS


18.1 Faz parte integrante do presente instrumento de licitação, como ANEXO:
a) Especificação técnica mínima obrigatória/Quantitativos – ANEXO I;
b) Declaração de menores – ANEXO II;
c) Minuta termo de contrato (Modelo) – ANEXO III;
d) Modelo de credenciamento – ANEXO IV;
e) Modelo de declaração de conhecimento do edital – ANEXO V;
f) Modelo de Proposta Comercial – ANEXO VI.
Porto Velho, 05 de dezembro de 2019.
Comissão Permanente de Licitação
	
	Roberto Pinto Monte
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ANEXO I
PLANILHA COM AS ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS MÍNIMAS OBRIGATÓRIAS:

	Item
	Qtd.
	Und.
	Discriminação

	01
	07
	Und.
	Abridor canivete, saca rolhas – lâmina e apoio em aço inox, saca rolhas em aço inox cabo em ABS 230 x 85 x 15 mm. (Apresentar prospecto)

	02
	02
	Und.
	Bandeja com 40 cm diâmetro em plástico/emborrachada preta. (Apresentar prospecto)

	03
	05
	Und.
	Borrifador em polietileno na cor branca capacidade 550 ml. (Apresentar prospecto) 

	04
	05
	Und.
	Borrifador em polietileno na cor branca capacidade 750 ml. (Apresentar prospecto) 

	05
	03
	Und.
	Caixa para armazenagem de talheres com 4 compartimentos. Em polietileno e dimensões (altura x comprimento x profundidade) de 5,5 x 30,6 x 34,4 cm. (Apresentar prospecto) 

	06
	05
	Und.
	Caixa plástica vazada com ombreira - 26 l. (Apresentar prospecto)

	07
	05
	Und.
	Caixa plástica vazada hortifruti agrícola sem ombreira - 52 l. (Apresentar prospecto)

	08
	04
	Und.
	Chaira estriada imantada 30 cm em aço inox 08. (Apresentar prospecto)

	09
	06
	Und.
	Chinois médio sem costura em inox diâmetro 20 cm. (Apresentar prospecto) 

	10
	07
	Und.
	Colher bailarina para bar em aço inox - 30 cm de comprimento. (Apresentar prospecto)

	11
	08
	Und.
	Concha pequena (100 ml) em aço inox para uso profissional. (Apresentar prospecto) 

	12
	03
	Und.
	Cesta em vime sintético lavável na cor palha e fundo laminado em PVC lavável. Dimensões: Altura: 7,5cm e Cesta Grande Diâmetro: 40X29cm. (Apresentar prospecto)

	13
	03
	Und.
	Cesta em vime sintético lavável na cor branca e fundo laminado em PVC lavável. Dimensões: Altura: 7,5cm
Cesta Grande Diâmetro: Cesta Média Diâmetro: 28X21cm. (Apresentar prospecto)

	14
	03
	Und.
	Cesta em vime sintético lavável na cor branca e fundo laminado em PVC lavável. Dimensões cesta: Altura: 7,5cm
Cesta Grande Diâmetro: Cesta Pequena Diâmetro: 27,5X22,5cm. (Apresentar prospecto)

	15
	02
	Und.
	Conjunto de porcelana branca para consommé (xícara e pires) com 12 unidades, com alça dupla. Dimensões: xícara: diâmetro 9 (14,5 cm lado alças) x 4,5 cm altura e pires 14,5x2,3 cm. (Apresentar prospecto)

	16
	02
	Und.
	Conjunto de balde e pegador para gelo em inox. Capacidade 1,5 l

	17
	09
	Und.
	Copo medidor em polietileno para litros e mililitros na cor branca 

	18
	06
	Und.
	Copo para vodka em vidro transparente com 65ml

	19
	24
	Und.
	Copo tipo flute. Em vidro transparente. 210 ml

	20
	07
	Und.
	Cutelo 6” profissional em aço inox cabo preto 29 cm. (Apresentar prospecto)

	21
	12
	Und.
	Descascador de legumes profissional em aço inox, dimensões 16,5 x 3,8 x 0,7 cm, descasca e faz bolinhas de legumes e frutas. (Apresentar prospecto)

	22
	05
	Und.
	Descascador de limão tipo zester/raspador de citrino em inox. (Apresentar prospecto)

	23
	02
	Und.
	Dosador de padrão internacional em inox (50 ml). (Apresentar prospecto) 

	24
	08
	Und.
	Escamador profissional para peixes em inox 3x6-2x17,25 cm. (Apresentar prospecto)

	25
	07
	Und.
	Escumadeira profissional em aço inox.  

	26
	10
	Und.
	Espátula de silicone, peça única de silicone para uso profissional. (Apresentar prospecto)

	27
	03
	Und.
	Espremedor de limão/frutas manual em aço inox 

	28
	02
	Und.
	Faca para filetar salmão, uso profissional dupla afiação, alto poder de corte e empunhadeira de polyamida, lâmina de 20 cm de 8,4 polegadas. (Apresentar prospecto)

	29
	05
	Und.
	Faca do chef com lâmina em aço inox 10” que possui uma alta resistência fio, com cabo branco modelado para maior conforto e firmeza na hora de uso.
Dimensões: Comprimento: 27,2 cm e Espessura: 0,5 cm. (Apresentar prospecto)

	30
	05
	Und.
	Faca de serviço em aço inox n°6 Lâmina c/ fio liso para desossar. Uso profissional, cabo de polipropileno com antibacteriano que inibe o crescimento de bactérias e fungos. (Apresentar prospecto)

	31
	12
	Und.
	Forma em alumínio para torta canelada fundo removível 12 cm

	32
	02
	Und.
	Forma para terrines em cerâmica com tampa e prensa cor branca. (Apresentar prospecto) 

	33
	10
	Und.
	Fouet médio em aço inox, uso profissional, todo em aço inox 304, aproximadamente 35 cm. (Apresentar prospecto) 

	34
	05
	Und.
	Frigideira tipo Saute: Frigideira tipo saute de 30 cm de diâmetro; Frigideira em alumínio, com 4 mm de espessura, teflonada antiaderente; Frigideira com tripla camada e fundo triplo; Material permite utilizar em qualquer fonte de calor; Cabos revestidos com silicone, resistentes a até 205° C e laváveis em lava-louças; Dimensões: 30 cm de diâmetro e 4 mm de espessura. (Apresentar prospecto)

	35
	02
	Und.
	Frigideira tipo Saute:
- Frigideira tipo saute de 25 cm de diâmetro;
- Frigideira em alumínio, com 4 mm de espessura, teflonada antiaderente;
- Frigideira com tripla camada e fundo triplo;
- Material permite utilizar em qualquer fonte de calor;
- Cabos revestidos com silicone, resistentes a até 205° C e laváveis em lava-louças;
- Dimensões: 25 cm de diâmetro e 4 mm de espessura. (Apresentar prospecto)

	36
	07
	Und.
	Frigideira em aço inox profissional, com fundo triplo (30cm diâmetro). (Apresentar prospecto)

	37
	02
	Und.
	Garrafa de sifão em inox para creme chantilly de 0,5 l

	38
	03
	Und.
	Gn de tela expandida 1/1 65 mm

	39
	01
	Und.
	Grelha 1/1 com torres para assar frango inteiro

	40
	10
	Und.
	Mini caçarola com tampa. Medidas: 16 X 11,5 cm. (Apresentar prospecto) 

	41
	10
	Und.
	Mini caçarola. Medidas: 13,5 x 7,5 x 4 cm. (Apresentar prospecto) 

	42
	10
	Und.
	Mini caçarola. Medidas: 16 x 12,5 x 4,5 Mini bowl quadrado. Capacidade - 260 ml. Capacidade - 420 ml. (Apresentar prospecto)

	43
	12
	Und.
	Mini molheira. Medidas: 8,4 x 8 x 7,8. Capacidade - 120 ml. (Apresentar prospecto) 

	44
	12
	Und.
	Mini molheira. Medidas: 8 x 7,5 x 7,8. Capacidade - 120 ml. (Apresentar prospecto) 

	45
	18
	Und.
	Mini tigela redonda. Medidas: 11 x 9 x 5,3. Capacidade - 120 ml. (Apresentar prospecto) 

	46
	18
	Und.
	Mini tigela retangular. Medidas: 10 x 8 x 4,9. Capacidade - 130 ml. (Apresentar prospecto) 

	47
	18
	Und.
	Mini tigela retangular. Medidas: 7.0 x 2.5. Capacidade - 45 ml. (Apresentar prospecto) 

	48
	12
	Und.
	Mini travessa oval com aba. Medidas: 19 x 11 x 4. (Apresentar prospecto) 

	49
	02
	Und.
	Moedor de Gergelim de mesa. Uso no consumo de saladas, conservas ou tempero geral. Cor: Preto Material: Nylon (Poliamida), Polietileno, Polipropileno. (Apresentar prospecto)

	50
	03
	Und.
	Pá para gelo em aço inox. (Apresentar prospecto)

	51
	05
	Und.
	Panela em aço inox com alças, tipo caçarola, com fundo triplo. 16 cm de diâmetro. (Apresentar prospecto)

	52
	08
	Und.
	Panela em aço inox profissional fundo triplo (20 cm de diâmetro). (Apresentar prospecto)

	53
	08
	Und.
	Panela em aço inox profissional fundo triplo (24 cm de diâmetro). (Apresentar prospecto)

	54
	01
	Und.
	Panela de pressão em alumínio com capacidade para 10 litros. (Apresentar prospecto) 

	55
	06
	Und.
	Panela wok com cabo inox, material revestido com antiaderente, altura 120 mm, altura do bojo 82 mm diâmetro 320 mm. (Apresentar prospecto) 

	56
	03
	Und.
	Passador de vegetais e legumes profissional em aço inox 2,4 litros. (Apresentar prospecto) 

	57
	07
	Und.
	Pegador de gelo em inox. 18,25 cm. (Apresentar prospecto)

	58
	03
	Und.
	Peneira em aço inox profissional - 18 cm. (Apresentar prospecto)

	59
	08
	Und.
	Peneira profissional, em aço inox, 10 cm de diâmetro. (Apresentar prospecto)

	60
	03
	Und.
	Peneira profissional, em aço inox, 25 cm de diâmetro. (Apresentar prospecto) 

	61
	02
	Und.
	Pilão (20 cm) com macerador, em aço inox. Uso profissional 700 ml. (Apresentar prospecto)

	62
	06
	Und.
	Pinça culinária reta profissional 25 cm. (Apresentar prospecto)

	63
	09
	Und.
	Pincel de silicone, com cabo em inox e 26 cm de comprimento. (Apresentar prospecto)

	64
	02
	Und.
	Porta toucas descartáveis. (Apresentar prospecto) 

	65
	08
	Und.
	Pote em inox para armazenar sem tampa 1,5 litros de 12 cm. (Apresentar prospecto)

	66
	01
	Und.
	Quadro branco porcelana magnético 120 x 150 cm com rodas e cavalete superfície cerâmica, caixilho alumínio 16 x 16 mm contraface chapa de aço galvanizada 0,4 mm cavalete rotativo trava nas 4 rodas. (Apresentar prospecto)

	67
	08
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor amarela. (Apresentar prospecto)

	68
	02
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor azul. (Apresentar prospecto)

	69
	07
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor bege. (Apresentar prospecto)

	70
	07
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor branca. (Apresentar prospecto)

	71
	03
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor verde. (Apresentar prospecto)

	72
	03
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor vermelha. (Apresentar prospecto)

	73
	03
	Und.
	Tapete de silicone, tipo silpat. Tamanho: 40 x 30 cm. (Apresentar prospecto)

	74
	12
	Und.
	Taça para martini com capacidade de 250 ml, com 15 cm de altura e 10,5 cm de largura e 10,5 cm de profundidade. (Apresentar prospecto)

	75
	24
	Und.
	Taça iso para degustação de vinhos. Em cristal transparente e incolor com 9% de chumbo. Dimensões: base: 65 mm, borda 46 mm, altura 155 mm, capacidade total 260 ml. (Apresentar prospecto)

	76
	36
	Und.
	Taça para água. Em vidro transparente. 445 ml 

	77
	24
	Und.
	Taça para sorvete em vidro transparente. 300ml

	78
	07
	Und.
	Tesoura multiuso para cozinha em inox - 21,5 cm. Uso profissional. (Apresentar prospecto) 

	79
	07
	Und.
	Tesoura trinchante com lâmina em aço inox 10" e cabo em polipropileno. (Apresentar prospecto)

	80
	08
	Und.
	Bailarina: prato giratório para confeitar bolo
Material: Alumínio
Totalmente lavável
Dimensões:
Diâmetro do prato: 30 cm
Altura: 11,5 cm. (Apresentar prospecto)

	81
	20
	Und.
	Prato Redondo
Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Tipo: Raso
Diâmetro: 27 cm Ø
Formato: Redondo

	82
	35
	Und.
	Prato de Mesa
Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Tipo: Raso
Diâmetro: 27 cm Ø
Formato: Redondo

	83
	55
	Und.
	Prato Oval
Material: Vidro
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Diâmetro: 30 cm Ø

Formato: Oval

	84
	55
	Und.
	Prato Formato Redondo

Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso

Tipo: Fundo

Diâmetro: 27 cm

	85
	44
	Und.
	Prato Retangular
Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Tipo: Fundo
Medidas: 24,5 x 16 cm
Formato: Retangular

	86
	59
	Und.
	Colher de sopa em aço inox

	87
	59
	Und.
	Colher de sobremesa em aço inox

	88
	59
	Und.
	Faca de mesa em aço inox

	89
	59
	Und.
	Garfo de mesa em aço inox

	90
	05
	Und.
	Caixa plástica para armazenamento na cor branca. capacidade de 42 litros.
Dimensões:
Largura:53,4 cm
Altura: 35,5 cm
Profundidade: 29 cm
Capacidade: 42 L. (Apresentar prospecto)

	91
	12
	Und.
	Caixa plástica branca, fabricada em resina plástica de alta densidade (PEAD-Polietileno).
Dimensões:
Comprimento: 67 cm
Largura: 44,5 cm;
Altura: 19 cm
Capacidade: 40 L. (Apresentar prospecto)

	92
	02
	Und.
	Canecão Hotel em Alumínio nº 20.
Cabo em Baquelite.
Capacidade: 6,2 L. (Apresentar prospecto)

	93
	02
	Und.
	Canecão Hotel em Alumínio nº 16. (Apresentar prospecto)
Cabo em Baquelite.
Capacidade: 3,2 L. (Apresentar prospecto)

	94
	02
	Und.
	Faca de Pão nº 8: Possui lâmina longa e serrilhada, cabo em polipropileno com proteção antibacteriana, desenho ergonômico. Lâmina é feita em aço especial, temperado e revenido. Peça tem 8 polegadas.

	95
	05
	Und.
	Faca de pão inox 7. Possui lâmina longa e serrilhada, cabo em polipropileno com proteção antibacteriana, desenho ergonômico. Lâmina é feita em aço especial, temperado e revenido. Peça tem 8 polegadas.

	96
	06
	Und.
	Leiteira Aço Inox 760 ml (Caneca): Totalmente feito de aço inox. Acabamento com polimento fosco, e com detalhes em polimento de alto brilho. Pode ser lavado, diariamente, na máquina de lavar louças. 
Dimensões:
 
Comprimento: 13,3 cm 

Largura: 10,0 cm 

Altura: 11,0 cm
 
Diâmetro: 8,0 cm
 
Capacidade: 0,760 L
 
Espessura: 0,6 mm. (Apresentar prospecto)

	97
	03
	Und.
	Faca de serviço em aço inox n° 8 com fio liso, Espessura 3 mm tipo faca do chef, lâmina semi-reta. Uso profissional, cabo de polipropileno com antibacteriano que inibe o crescimento de bactérias e fungos. (Apresentar prospecto)

	98
	01
	Und.
	Pedra dupla face para afiar faca. Especialmente para facas de sushi e sashimi.
Dimensões: 
Comprimento: 20 cm
Largura: 7,5 cm
Altura: 2,8 cm
Peso: 0,748 kg

	99
	04
	Und.
	Pedra Dupla Face para afiar Faca. Pedra em carbureto de silício. Possui uma camada grossa para desbaste e uma camada fina para acabamento.
Dimensões:
Comprimento: 20 cm
Largura: 5 cm
Altura: 2,5 cm. (Apresentar prospecto)

	100
	05
	Und.
	Jarra em inox para água capacidade de 1,9 litros. (Apresentar prospecto)

	101
	05
	Und.
	Jarra de água transparente redonda de vidro com capacidade de 2 litros. (Apresentar prospecto)

	102
	03
	Und.
	Jarra de água transparente redonda de vidro com capacidade de 1,9 litros. (Apresentar prospecto)

	103
	07
	Und.
	Panela caçarola rasa, feita totalmente em aço inox, desta forma não solta nenhum resíduo no alimento, altamente durável, com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) distribui o calor uniformemente. Pode ir ao forno para gratinar a uma temperatura máxima de 260˚C. Com acabamento em alto brilho. Pode ser lavado em máquinas lavar louça e utilizada em fogões a gás, elétricos, vitrocerâmicos e de indução.

Dimensões:

Comprimento: 373 mm

Largura: 304 mm

Altura: 181 mm

Espessura: 0,7 mm

Diâmetro: 28 cm

Capacidade: 7,00 L

Peso: 2,81kg. (Apresentar prospecto)

	104
	05
	Und.
	Panela caçarola rasa, feita totalmente em aço inox, desta forma não solta nenhum resíduo no alimento, altamente durável, com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) distribui o calor uniformemente. Pode ir ao forno para gratinar a uma temperatura máxima de 260˚C. Com acabamento em alto brilho. Pode ser lavado em máquinas lavar louça e utilizada em fogões a gás, elétricos, vitrocerâmicos e de indução.
Dimensões:
Comprimento: 330 mm
Largura: 263 mm
Altura: 165 mm
Espessura: 0,7 mm
Diâmetro: 24 cm
Capacidade: 4,00 L
Peso: 2.00 kg. (Apresentar prospecto)

	105
	02
	Und.
	Frigideira quadrada para uso geral e para omelete, com revestimento interno antiaderente e revestimento externo que facilita a limpeza. Cabo em baquelite, que evita que o mesmo esquente durante o processo de cozimento.
Dimensões:
Comprimento: 26 cm
Largura: 24 cm. (Apresentar prospecto)

	106
	09
	Und.
	Frigideira funda totalmente produzida em aço inox, desta maneira não solta nenhum resíduo nos alimentos, com acabamento em alto brilho. Com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) que permite uma distribuição de calor de maneira uniforme. Com cabo tubular de aço inox para manuseio profissional. Formato que facilita a preparação de alimentos. Pode ser lavada em máquina de lavar louças. Pode ser utilizada em fogões a gás, elétrico, de indução e vitrocerâmico.

Dimensões:

Comprimento: 408 mm

Largura: 216 cm

Altura: 45 mm

Diâmetro: 20 cm

Capacidade: 1,00 L. (Apresentar prospecto)

	107
	03
	Und.
	Caldeirão com tampa e fundo triplo em aço inox. Produzido totalmente em aço inox, desta forma, não solta nenhum resíduo no alimento, com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) que permite a distribuição de calor de forma uniforme. Seus cabos longos e alças tubulares em aço inox são fixados por solda ponto, com um maior reforço para um manuseio profissional. Acabamento com faixa satinada e alto brilho. Pode ser lavada diariamente na máquina de lavar louças.
Dimensões:
Comprimento: 381 mm
Largura: 305 mm
Altura: 257 mm
Diâmetro: 28 cm
Capacidade: 11,00 L
Peso: 3,32 kg. (Apresentar prospecto)

	108
	02
	Und.
	Espagueteira com quatro divisões, conta com uma panela de aço inox e quatro cestos escorredores, que permitem preparar e escorrer diferentes tipos de massa ao mesmo tempo. Fabricadas em aço inox, as peças são resistentes e não apresentam porosidades, por isso não alteram o sabor e o aroma dos alimentos e são fáceis de limpar. 
Incluso 1 espagueteira e 4 cestos de inox com encaixe para adaptação às bordas da espagueteira.

Dimensões:

Largura: 41cm

Altura: 41cm

Profundidade: 40 cm

Peso: 3,80 kg

Capacidade: 10 L. (Apresentar prospecto)

	109
	03
	Und.
	Par de luvas térmicas 2 dedos na cor azul, confeccionada em fibra de poliéster (nonteck) e Grafatex em algodão e poliéster de 4 fios, mitene dois dedos, modelo de punho longo. Para utilização em cozinha industrial, fornos, bandejas, panelas e outras atividades de proteção térmica. Protege durante 15 segundos, a temperaturas de contato de -25°C a 250°C. Dimensões: Comprimento: 45 cm. (Apresentar prospecto)

	110
	02
	Und.
	Centrífuga/Secadora de hortaliça, manual em polipropileno rígido com dimensões de 26 cm de diâmetro e 14 cm de altura, 4,5 L

	111
	03
	Und.
	Maçarico profissional com trava, na cor preta, alimentado a gás, com tempo de uso aproximado de 45min, com regulagem de chama e cabo ergonômico.

Dimensões:

Diâmetro: 5 cm

Altura: 17,5 cm

Largura: 10 cm

Peso: 300 g. (Apresentar prospecto)

	112
	08
	Und.
	Boleador Duplo de Frutas e Legumes Aço Inox. (Apresentar prospecto)

	113
	20
	Und.
	Forma de alumínio redonda 15 cm diâmetro 7 altura. (Apresentar prospecto) 

	114
	15
	Und.
	Bailarina/suporte para modelar flores 6 cm diâmetro. (Apresentar prospecto)

	115
	01
	Und.
	Forno Turbo Elétrico FTE.150 MF para preparo de pães, biscoitos, salgados e pizzas. Modelo PRP-5000 NE Número de esteiras 5 capacidades de fornada unidade de 50gramas 125 medidas externas: Altura 1,52xprofundidade 1,165mm x largura 0,960mm. medidas internas: altura 500mmx profundidade 730mm x largura 660mm. Peso liquido 125 kg. monofásico 1/4 CV consumo médio / kw/h8. Potência do motor kw 18. estrutura em aço fino acabamento em pintura epoxi; acabamento frontal em aço inox; com visor de vidro; iluminação interna; isolamento térmico com lambasalica; painel de comando com tela geral; turbina lâmpada e fusível; microchave/liga /desliga; turbina ao abrir/fechar a porta. rodízios que facilitam o deslocamento; tensão monofásica 220v ou trifásica 220v ou 380v. (Apresentar prospecto)


	116
	01
	Und.
	Freezer vertical 575 L 220V cor branca Temperatura: Congelados -10° a -15°C / Resfriados +1° a +7°C
 Refrigeração: Estática com serpentina, com degelo manual
Controle de Temperatura: Termostato dupla ação
 Prateleiras aramadas: 4 níveis reguláveis e inclináveis
 Porta: Cega, fechamento automático e pés reguláveis 
Obs: Na temperatura de resfriados ocorre a formação de gotículas de água no interior do produto. (Apresentar prospecto)

	117
	02
	Und.
	Liquidificador tipo blender de alta rotação (25000rpm) com 1000w de potência, copo em policarbonato transparente com capacidade para 2 litros, tampa de borracha atóxica com encaixe justo ao copo, não permitindo vazamento de líquidos durante ao processamento com certificação do INMETRO. Dimensões: 200mm x 474mm x 235mm (Largura, Altura, Profundidade)
Peso:
Bruto: 4,5 Kg
Líquido: 4 Kg
Metro cúbico: 0,032
Consumo: 0,98 kw/h
Potência: 1000 W
Voltagem: 220 V
Capacidade: 2 litros
Rotações: 25000 rpm. (Apresentar prospecto)

	118
	01
	Und.
	Balança digital elétrica com capacidade de 15 quilogramas, precisão de 5 gramas, bateria interna recarregável, com dimensões da área de passagem de 675 cm²
Medidas (C X L X A): 34 X 29 X 10,5 Cm.
Peso: 3,8 Kg
Tensão: 127/220 V

Capacidade X Divisão: 6 / 15 Kg X 2 / 5 G. (Apresentar prospecto)

	119
	03
	Und.
	Mandolin profissional em aço inox 5 lâminas, protetor de mão lacor-mix com carrinho. Seu design simples, construídos com Lâminas ajustáveis pelo giro de um botão, torna rápido a troca de corte, desde julienne, a cortes de waffle (também conhecido aqui no Brasil como corte Prussiana). O protetor de mão incluído apresenta dentes longos para fixar nos alimentos e oferecer total segurança. Os pés antiderrapante e punho elevado lhe permite cortar diretamente sobre tigelas e bowls Instruções de Uso: Lâmina de aço angulada para um melhor corte; com base antiderrapante para melhor aderência nas superfícies. Para escolher a espessura ou o tipo de corte, basta deslizar os botões laterais; cuidado ao manusear a Lâmina; pode ser lavado na máquina de lavar louça. (Apresentar prospecto)

	120
	07
	Und.
	Máquina de preparo de massas – máquina manual, em aço inox, utilizada para o preparo de massas (macarrão), com capacidade para preparar até 3 tipos de massas, contendo manivela e gancho fixador. 
Características do Produto

- Material: Aço Inoxidável.

- Cores: Inox.

- 6 Cilindros.

- Alavanca Removível.

- Prendedor De Mesa.

- Resistente E Durável.

- Regula Espessura Em 9 Níveis.

- Faz diversos tipos de massa como Lasanha, Taglierini, Fettuccine, Spaghetti Rotondi, Talharim, Espaguete, Pastel, Massa Folhada e Outros.

- Abertura Dos Cilindros: 6 Níveis (0,5 Mm A 4 Mm). (Apresentar prospecto)

	121
	03
	Und.
	Suporte em aço inox para o kit de tábuas de corte. Uso profissional, comprimento 41,5 larguras 22,8 mm e altura 165 mm Suporte em aço inoxidável com seis ranhuras. Espaço entre ranhuras 30mm. (Apresentar prospecto)

	122
	01
	Und.
	Ultracongelador para 5 bandejas;
Capacidade: 5 (cinco) bandejas 40x60cm ou GN’s 1/1. Ciclo de congelamento aproximado: 12kg. Ciclo de resfriamento aproximado: 27kg. Construção: Construído totalmente em aço inoxidável. Grade de proteção do ventilador em aço inoxidável. Gabinete reduzido com menos de 800mm de profundidade para passagem em portas convencionais. Isolamento interno de 70mm de poliuretano expandido. Compressor hermético garantindo mais eficiência e menos ruído no ambiente. Vedação entre porta e gabinete com gaxeta em PVC, magnética. Moldura da porta aquecida por resistência elétrica para evitar danos na gaxeta. Equipado com válvula de expansão eletrônica que garante maior rendimento ao equipamento. Rodízios reforçados para mobilidade do equipamento. Painel elétrico retrátil para facilitar a manutenção. Fluído refrigerante R404A (ecológico). Controlador na porta para melhor ergonomia. Características: Certificado pelo INMETRO. Equipado com sonda espeto em formato """"L"""" para monitoração da temperatura do núcleo do produto. Função de pré-resfriamento na câmara. Função degelo inteligente à ar forçado. Ciclo hard de congelamento. Ciclo hard de resfriamento. Tensão: 220V
Similar: Ultracongelador Profissional Modelo UK 05 • 
Marca: KLIMAQUIP. (Apresentar prospecto)

	123
	02
	Und.
	Termômetro Equipamento com sistema de medição por infravermelho; possui mira laser para facilitar a leitura; Equipamento com display LCD 3.1/2 dígitos;
- Faixas de medição de -20° C a 400° C, com precisão de 2° C (para mais e para menos) com resolução de 0,1° C;
- Alimentação: Bateria de 9V
- Dimensões: 14 x 17 x 6 cm. (Apresentar prospecto)

	124
	04
	Und.
	Termômetro digital tipo haste com alarme,
portátil, digital, tipo espeto para uso
culinário; visor de cristal líquido de fácil
visualização;

- Capa protetora;
- Alarme de temperatura
fácil de programar;
- Resistente a água;

- Possui função de temporizador com
 alarme;
- Haste em aço inox com terminal
pontiagudo;
- Realiza leituras de temperaturas entre -50° C a 300° C;
- Resolução de 1° C; Precisão: Entre -10°C a 100°C = ±1°C;
- Acima de 200°C = ±2%; No restante da escala: ±2° C;
- Alimentação de 1,5 V
- Pilha tipo LR 44
- Dimensão: 24 cm de comprimento. (Apresentar prospecto)

	125
	03
	Und.
	Mixer com faca elétrica mini processador

	126
	02
	Und.
	Panela com tampa de vidro temperado com abertura para saída do vapor. Pode ser utilizado em lava-louça. Recipiente de cozimento antiaderente removível. Alças que não esquentam e cabo de alimentação removível. Programas: RISOTO; REFOGAR; ARROZ/VAPOR. Capacidade para 10 medidas. Funções: COZIMENTO LENTO; COZIMENTO RÁPIDO; MANTER QUENTE.
Itens:
Bandeja para cozimento no vapor em aço inox;
Medidor de arroz e colher para servir.
Tensão: 220 V
Frequência: 60 Hz
Potência: 640 W
Dimensões:
Diâmetro: 31 cm
Altura: 26 cm
Capacidade 3,00 L. (Apresentar prospecto)

	127
	01
	Und.
	Modeladora de Pães – 250. Para modelar
pães, ideal para o uso em padaria
confeitarias, hotéis e estabelecimentos do
gênero. Potência: Motor de 1/4 CV. Velocidade:
365 RPM. Consumo: 0,35 Kw/h.
Corpo em aço SAE 1020 com pintura
epóxi. Gabinete fechado. Proteção de
segurança. Retorno automático. Esteira
transportadora para cilindro. Cilindros em
aço SAE 1020 revestidos em cromo duro.
Rolamentos blindados. (Apresentar prospecto)

	128
	01
	Und.
	Amassadeira espiral com capacidade para até 5kg, monofásica, para preparar todos os tipos de massa em pizzarias, cozinhas industriais, hotéis, panificadores e similares.
Descrição:
Eficiente, rápida e económica, própria para trabalho constante;
Corpo em aço SAE 1020;
Cuba em aço inoxidável;
Grades de proteção cromada;
Maior durabilidade: mancal monobloco tipo flange e rolamentos auto compensadores;
Engrenagens em aço SAE 1020, com correntes tipo ASA 40 de aço temperado;
Espirais em ferro fundido com banho de estanho;
Acabamento de alta resistência em pintura epóxi.
05L 1 Vel 1/2CV Mono c/NR – 
CAPACIDADE: 05 Kg de massa pronta
POTÊNCIA MONOFÁSICA: 0,5 Cv
VELOCIDADE: 180 RPM PESO LIQUIDO: 48 Kg
DIMENSÕES (A x L x C): 590 x 300 x 650 mm. (Apresentar prospecto)

	129
	01
	Und.
	Cilindro Laminador - Cl 300sl

Detalhes Técnicos: 
Para sovar e laminar massas para pães, 
pizza, pastel, lasanha, canelone, tortéi, 
ravióli, rondelli, e similares - Rolos em aço 
SAE 1020, revestidos em cromo duro,
 montados em mancais de ferro fundido - Rolamentos com blindagem especiais redução
 de velocidade através de polias e 
engrenagens com correntes ASA 35 - Regulagem
 prática de espessura: por manipulo
na parte superior - Maior segurança
 e durabilidade: motor totalmente fechado com arramado sobre os rolos, para evitar
 o contato com o operador - Acabamento
 em pintura epóxi. 
EQUIPAMENTO COM
NR12.
PRODUÇÃO: 2Kg
POTÊNCIA: motor 
de 1/4 CV
VELOCIDADE: 66 RPM
DIMENSÕES 
DOS ROLOS: 63,5 x 300 mm

PESO LÍQUIDO: 41 Kg
PESO BRUTO: 48
Kg
DIMENSÕES: 620 x 390 x 440 mm. (Apresentar prospecto)

	130
	01
	Und.
	Câmara de Crescimento Imeca para Pão Francês
Dimensões (LxAxP): 58 x 200 x 70 cm; Peso: 200000 g; Branca
Destaques:
- 20 Assadeiras 5 tiras (7 cm) flandres.
- Pintura epóxi de alta resistência, brilho e poder de abrasão
- Pintura epóxi branca.
- Rodízios.
- Fecho da porta vedado. (Apresentar prospecto)

	131
	05
	Und.
	Esteira para Pão com 5 Tiras.
Dimensões do Produto (LxAxP): 70x3x58 cm e Peso: 2 Kg

	132
	01
	Und.
	Divisora de massa para cortar massas em unidades de pão 
francês. DV 30 Efetua divisões iguais em cada 
operação; Base, navalhas de corte e eixo 
dentado em aço carbono;
Base revestida
 em aço inoxidável; Estrutura e engrenagem 
da alavanca em ferro fundido;
Carenagem
 em aço SAE 1020; Acabamento em pintura 
epóxi, aço inox mediante consulta.
 Dimensões
 do Pedestal: 835 x 605 x 620mm. (Apresentar prospecto)

	133
	01
	Und.
	Carro aberto em aço inox 304, com 12 divisões inteiriças em aço inox 304 espessura 1,20 mm para bandejas de inox 42x62 cm, tubos redondos, trava, base inferior para rodízios on line Ø 5" PVC,  o que proporciona um giro de 360º e melhor manuseio, para transporte de alimentos Acabamento : aço liso                                                                  Dimensão : C = 66 cm x L = 49.4 cm x A = 164 cm. (Apresentar prospecto)

	134
	01
	Und.
	Batedeira Stand Mixer Artisan Kitchen Aid Contour Silver 127 V
- A batedeira realiza um movimento atingindo 59 pontos de contato na lateral da tigela, proporcionando uma mistura rápida e homogênea em todas as partes. Prepare receitas de modo mais eficiente selecionando entre as 10 velocidades da Stand Mixer. Com corpo robusto todo em metal, a batedeira oferece, além do design exclusivo, maior resistência e durabilidade. A tigela é fabricada em aço inox e possui capacidade de 4, 83 litros para receitas completas. Os batedores, a tigela e o protetor de respingos podem ser higienizados facilmente na lava-louças. Acompanha protetor de respingo, três batedores (Pá Plana, Fouet e Ganho). (Apresentar prospecto)

	135
	01
	Und.
	Kit Aerógrafo com Compressor Bivolt, Versa A405
Acompanha 1 aerógrafo, 1 bolsa para transporte e um conjunto com 6 tipos de tinta
Voltagem: 100-240V Frequência: 50-60 Hz Potência: 12W Fluxo De Ar: 10-15 L/Min Pressão De Trabalho 0-2 Bar, 0-29 Psi O. Possui um funcionamento firme e contínuo e opera com pressão de 2-10 PSI. (Apresentar prospecto)

	136
	02
	Und.
	Multiprocessador Super Chef Incolor & Preto 24,4X28,5X42Cm 127V. (Apresentar prospecto)

	137
	01
	Und.
	Espremedor de frutas elétrico em alumínio, inox e plástico. Com proteção contra poeira. Desmontável. Base antiderrapante. Bivolt e 200 watts de potência. Contendo tampa, peneira, bico e jarra com capacidade de 500 ml.  - ESPBIVMF605 – Bivolt. (Apresentar prospecto)

	138
	01
	Und.
	Espremedor de frutas elétrico em alumínio, inox e plástico. Com proteção contra poeira. Desmontável. Base antiderrapante. Bivolt e 200 watts de potência. Contendo tampa, peneira, bico e jarra com capacidade de 1 L - ESPBIVMF605 – Bivolt. (Apresentar prospecto)

	139
	01
	Und.
	Mesa de apoio em inox medindo 1,60x60x82
Modelo: Bancada Reta sem espelho.

Dimensões: 160 x 60 x 82cm (C x L x H); 
Estrutura: Tubular de 1” ¼; Material: Aço Inox AISI 304; Acabamento: Polido Acetinado; Gaveta: 2 gavetas. 
Sem paneleiro. Apenas Amarração. (Apresentar prospecto)

	140
	01
	Und.
	BANCADA SECA
Modelo: Bancada Reta sem espelho.
Dimensões: 190 x 80 x 82cm (C x L x H) 
Estrutura: Tubular de 1” ¼; Material: Aço Inox AISI 304; Acabamento: Polido Acetinado. Sem paneleiro. Apenas Amarração. (Apresentar prospecto)

	141
	01
	Und.
	Pia de inox com uma cuba grande para lavagem
Modelo: Tanque de lavagem grande.
Dimensões: 80 x 60 x 82cm (C x L x H); Tanque: 60x50x45cm (C x L x H); Estrutura: Tubular de 1” ¼; Material: Aço Inox AISI 304 e Acabamento: Polido Acetinado. (Apresentar prospecto)

	142
	01
	Und.
	PIA DE ACEPCIA DE MÃOS
Dimensões: 50X50 cm
Material: Aço inox AISI 304
Acabamento: Polido acetinado - *Sem torneira. (Apresentar prospecto)

	143
	02
	Und.
	Lixeira com pedal, capacidade para 50 litros.
Material: Aço Inox AISI 304
Acabamento: Polido Acetinado. (Apresentar prospecto)





ANEXO II

DECLARAÇÃO DE MENORES
(Papel timbrado da empresa)


Ao
Serviço Nacional de Aprendizagem Comercial – SENAC
Comissão Permanente de Licitação
Porto Velho/RO

Ref.: Processo Concorrência nº 007/2019




Senhores,




A empresa _________________________, inscrita no CNPJ sob o nº ________________, por meio de seu representante legal, Sr. (a)_________________, portador da Cédula de Identidade nº __________________, CPF nº ____________________, DECLARA, para fins do disposto na Constituição Federal, que não emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menores de 16 (dezesseis) anos, salvo se na condição de aprendiz, a partir dos 14 (quatorze) anos.




Local, XX de XXXX de 2019.

_______________________________________________
Assinatura do Representante Legal
(Carimbo da Licitante)


ANEXO III

[bookmark: _Hlk529781300]MINUTA DO CONTRATO DE AQUISIÇÃO DE MATERIAL Nº XX/XXXX
(MODELO)

Contrato de Aquisição de Abridor Canivete e Outros Materiais, constante do processo de licitação, realizado através da Concorrência n. º XXX/2019, que entre si celebram o SENAC/RO – Serviço Nacional de Aprendizagem Comercial e a empresa, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, para os fins que especifica.

PREÂMBULO

CONTRATANTE: SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL – SENAC, Administração Regional no Estado de Rondônia, Serviço Social Autônomo, inscrito no CNPJ (MF) sob o nº. 03.581.871/0001–34, com sede à Rua Tabajara, nº. 539, Panair, CEP: 76.801.348, Porto Velho – RO, neste ato representado por seu Presidente, Sr. RANIERY ARAUJO COELHO, RG nº. XXXXXXXXXX SSP/GO e CPF: XXXXXXXXXXXXX, com a interveniência de seu Diretor Regional, Sr. HILTON GOMES PEREIRA, brasileiro, administrador, portador do CPF (MF) nº. XXXXXXXXXXX4 e RG nº. XXXXXXXXXX SSP/RO, ambos residentes e domiciliados na cidade de Porto Velho – RO, doravante denominada CONTRATANTE.

CONTRATADA: XXXXXXXXXXXXXX, pessoa jurídica de direito privado, inscrita no CNPJ: XXXXXXXXXXXX, com sede na Rua: XXXXXXXXXX, nº XXXXXXXXXXX, Bairro: XXXXXXXXXXXX, CEP: XXXXXXXXXX, Telefone: (69) XXXXXXX, E-mail: XXXXXXXXXXXXXX,  na cidade de Porto Velho/RO, neste ato representado por seu  Representante Legal o  Sr. XXXXXXXXXXXXX, brasileiro, casado, comerciante, inscrito no CPF: XXXXXXXXXXXX, RG: XXXXXXXX SSP/RO, residente e domiciliado à Rua: XXXXXXXXX, nº XXXXXXX, Bairro: XXXXXXXXXXX, na cidade de Porto Velho/RO, doravante denominada CONTRATADA.

ORIGEM: Processo de Licitação Concorrência nº XXXXXXXXX, homologado em XX/XX/XXXX, e as disposições da Resolução SENAC 958/2012, de 01 de novembro de 2012, no edital do referido pregão, e ainda em toda documentação do processo licitatório, das partes acima identificadas.

Dotação orçamentária: Participação do Departamento Nacional em 90% (noventa por cento) e 10% (dez por cento) do DR/RO, do valor total deste contrato.

Considerando o constante do preâmbulo, as partes têm, entre si, justo e acertado o presente a Aquisição de Abridor Canivete e Outros Materiais, que se regerá pelas cláusulas seguintes e pelas condições descritas no presente.
DO OBJETO

CLÁUSULA PRIMEIRA – Constitui objeto do presente contrato, a Aquisição de Abridor Canivete e Outros Materiais, abaixo relacionados, especificados no Anexo I do edital de convocação.

	Item
	Qtd.
	Und.
	Discriminação
	Marca
	Vr. Und.

	Vr. Total


	01
	07
	Und.
	Abridor canivete, saca rolhas – lâmina e apoio em aço inox, saca rolhas em aço inox cabo em ABS 230 x 85 x 15 mm 
	
	
	

	02
	02
	Und.
	Bandeja com 40 cm diâmetro em plástico/emborrachada preta
	
	
	

	03
	05
	Und.
	Borrifador em polietileno na cor branca capacidade 550 ml 
	
	
	

	04
	05
	Und.
	Borrifador em polietileno na cor branca capacidade 750 ml 
	
	
	

	05
	03
	Und.
	Caixa para armazenagem de talheres com 4 compartimentos. Em polietileno e dimensões (altura x comprimento x profundidade) de 5,5 x 30,6 x 34,4 cm 
	
	
	

	06
	05
	Und.
	Caixa plástica vazada com ombreira - 26 l
	
	
	

	07
	05
	Und.
	Caixa plástica vazada hortifruti agrícola sem ombreira - 52 l
	
	
	

	08
	04
	Und.
	Chaira estriada imantada 30 cm em aço inox 08
	
	
	

	09
	06
	Und.
	Chinois médio sem costura em inox diâmetro 20 cm 
	
	
	

	10
	07
	Und.
	Colher bailarina para bar em aço inox - 30 cm de comprimento
	
	
	

	11
	08
	Und.
	Concha pequena (100 ml) em aço inox para uso profissional 
	
	
	

	12
	03
	Und.
	Cesta em vime sintético lavável na cor palha e fundo laminado em PVC lavável. Dimensões cesta: Altura: 7,5cm
Cesta Grande Diâmetro: 40X29cm
	
	
	

	13
	03
	Und.
	Cesta em vime sintético lavável na cor branca e fundo laminado em PVC lavável. Dimensões cesta: Altura: 7,5cm
Cesta Grande Diâmetro: Cesta Média Diâmetro: 28X21cm
	
	
	

	14
	03
	Und.
	Cesta em vime sintético lavável na cor branca e fundo laminado em PVC lavável. Dimensões cesta: Altura: 7,5cm
Cesta Grande Diâmetro: Cesta Pequena Diâmetro: 27,5X22,5cm
	
	
	

	15
	02
	Und.
	Conjunto de porcelana branca para consommé (xícara e pires) com 12 unidades, com alça dupla. Dimensões: xícara: diâmetro 9 (14,5 cm lado alças) x 4,5 cm altura e pires 14,5x2,3 cm.
	
	
	

	16
	02
	Und.
	Conjunto de balde e pegador para gelo em inox. Capacidade 1,5 l
	
	
	

	17
	09
	Und.
	Copo medidor em polietileno para litros e mililitros na cor branca 
	
	
	

	18
	06
	Und.
	Copo para vodka em vidro transparente com 65ml
	
	
	

	19
	24
	Und.
	Copo tipo flute. Em vidro transparente. 210 ml
	
	
	

	20
	07
	Und.
	Cutelo 6” profissional em aço inox cabo preto 29 cm 
	
	
	

	21
	12
	Und.
	Descascador de legumes profissional em aço inox, dimensões 16,5 x 3,8 x 0,7 cm, descasca e faz bolinhas de legumes e frutas
	
	
	

	22
	05
	Und.
	Descascador de limão tipo zester/raspador de citrino em inox
	
	
	

	23
	02
	Und.
	Dosador de padrão internacional em inox (50 ml) 
	
	
	

	24
	08
	Und.
	Escamador profissional para peixes em inox 3x6-2x17,25 cm
	
	
	

	25
	07
	Und.
	Escumadeira profissional em aço inox 
	
	
	

	26
	10
	Und.
	Espátula de silicone, peça única de silicone para uso profissional
	
	
	

	27
	03
	Und.
	Espremedor de limão/frutas manual em aço inox 
	
	
	

	28
	02
	Und.
	Faca para filetar salmão, uso profissional dupla afiação, alto poder de corte e empunhadeira de polyamida, lâmina de 20 cm de 8,4 polegadas
	
	
	

	29
	05
	Und.
	Faca do chef com lâmina em aço inox 10” que possui uma alta resistência fio, com cabo branco modelado para maior conforto e firmeza na hora de uso.
Dimensões: Comprimento: 27,2 cm
Espessura: 0,5 cm
	
	
	

	30
	05
	Und.
	Faca de serviço em aço inox n°6 Lâmina c/ fio liso para desossar. Uso profissional, cabo de polipropileno com antibacteriano que inibe o crescimento de bactérias e fungos
	
	
	

	31
	12
	Und.
	Forma em alumínio para torta canelada fundo removível 12 cm
	
	
	

	32
	02
	Und.
	Forma para terrines em cerâmica com tampa e prensa cor branca 
	
	
	

	33
	10
	Und.
	Fouet médio em aço inox, uso profissional, todo em aço inox 304, aproximadamente 35 cm 
	
	
	

	34
	05
	Und.
	Frigideira tipo Saute
- Frigideira tipo saute de 30 cm de diâmetro;
- Frigideira em alumínio, com 4 mm de espessura, teflonada antiaderente;
- Frigideira com tripla camada e fundo triplo;
- Material permite utilizar em qualquer fonte de calor;
- Cabos revestidos com silicone, resistentes a até 205° C e laváveis em lava-louças;
- Dimensões: 30 cm de diâmetro e 4 mm de espessura
	
	
	

	35
	02
	Und.
	Frigideira tipo Saute
- Frigideira tipo saute de 25 cm de diâmetro;
- Frigideira em alumínio, com 4 mm de espessura, teflonada antiaderente;
- Frigideira com tripla camada e fundo triplo;
- Material permite utilizar em qualquer fonte de calor;
- Cabos revestidos com silicone, resistentes a até 205° C e laváveis em lava-louças;
- Dimensões: 25 cm de diâmetro e 4 mm de espessura
	
	
	

	36
	07
	Und.
	Frigideira em aço inox profissional, com fundo triplo (30cm diâmetro)
	
	
	

	37
	02
	Und.
	Garrafa de sifão em inox para creme chantilly de 0,5 l
	
	
	

	38
	03
	Und.
	Gn de tela expandida 1/1 65 mm
	
	
	

	39
	01
	Und.
	Grelha 1/1 com torres para assar frango inteiro
	
	
	

	40
	10
	Und.
	Mini caçarola com tampa. Medidas: 16 X 11,5 cm 
	
	
	

	41
	10
	Und.
	Mini caçarola. Medidas: 13,5 x 7,5 x 4 cm 
	
	
	

	42
	10
	Und.
	Mini caçarola. Medidas: 16 x 12,5 x 4,5 Mini bowl quadrado. Capacidade - 260 ml. Capacidade - 420 ml
	
	
	

	43
	12
	Und.
	Mini molheira. Medidas: 8,4 x 8 x 7,8. Capacidade - 120 ml 
	
	
	

	44
	12
	Und.
	Mini molheira. Medidas: 8 x 7,5 x 7,8. Capacidade - 120 ml 
	
	
	

	45
	18
	Und.
	Mini tigela redonda. Medidas: 11 x 9 x 5,3. Capacidade - 120 ml 
	
	
	

	46
	18
	Und.
	Mini tigela retangular. Medidas: 10 x 8 x 4,9. Capacidade - 130 ml 
	
	
	

	47
	18
	Und.
	Mini tigela retangular. Medidas: 7.0 x 2.5. Capacidade - 45 ml 
	
	
	

	48
	12
	Und.
	Mini travessa oval com aba. Medidas: 19 x 11 x 4 
	
	
	

	49
	02
	Und.
	Moedor de Gergelim de mesa. Uso no consumo de saladas, conservas ou tempero geral. Cor: Preto Material: Nylon (Poliamida), Polietileno, Polipropileno.
	
	
	

	50
	03
	Und.
	Pá para gelo em aço inox
	
	
	

	51
	05
	Und.
	Panela em aço inox com alças, tipo caçarola, com fundo triplo. 16 cm de diâmetro.
	
	
	

	52
	08
	Und.
	Panela em aço inox profissional fundo triplo (20 cm de diâmetro)
	
	
	

	53
	08
	Und.
	Panela em aço inox profissional fundo triplo (24 cm de diâmetro)
	
	
	

	54
	01
	Und.
	Panela de pressão em alumínio com capacidade para 10 litros 
	
	
	

	55
	06
	Und.
	Panela wok com cabo inox, material revestido com antiaderente, altura 120 mm, altura do bojo 82 mm diâmetro 320 mm 
	
	
	

	56
	03
	Und.
	Passador de vegetais e legumes profissional em aço inox 2,4 litros 
	
	
	

	57
	07
	Und.
	Pegador de gelo em inox. 18,25 cm
	
	
	

	58
	03
	Und.
	Peneira em aço inox profissional - 18 cm
	
	
	

	59
	08
	Und.
	Peneira profissional, em aço inox, 10 cm de diâmetro
	
	
	

	60
	03
	Und.
	Peneira profissional, em aço inox, 25 cm de diâmetro 
	
	
	

	61
	02
	Und.
	Pilão (20 cm) com macerador, em aço inox. Uso profissional 700 ml
	
	
	

	62
	06
	Und.
	Pinça culinária reta profissional 25 cm
	
	
	

	63
	09
	Und.
	Pincel de silicone, com cabo em inox e 26 cm de comprimento 
	
	
	

	64
	02
	Und.
	Porta toucas descartáveis 
	
	
	

	65
	08
	Und.
	Pote em inox para armazenar sem tampa 1,5 litros de 12 cm
	
	
	

	66
	01
	Und.
	Quadro branco porcelana magnético 120 x 150 cm com rodas e cavalete superfície cerâmica, caixilho alumínio 16 x 16 mm contraface chapa de aço galvanizada 0,4 mm cavalete rotativo trava nas 4 rodas.
	
	
	

	67
	08
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor amarela
	
	
	

	68
	02
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor azul
	
	
	

	69
	07
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor bege
	
	
	

	70
	07
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor branca
	
	
	

	71
	03
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor verde
	
	
	

	72
	03
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor vermelha
	
	
	

	73
	03
	Und.
	Tapete de silicone, tipo silpat. Tamanho: 40 x 30 cm
	
	
	

	74
	12
	Und.
	Taça para martini com capacidade de 250 ml, com 15 cm de altura e 10,5 cm de largura e 10,5 cm de profundidade
	
	
	

	75
	24
	Und.
	Taça iso para degustação de vinhos. Em cristal transparente e incolor com 9% de chumbo. Dimensões: base: 65 mm, borda 46 mm, altura 155 mm, capacidade total 260 ml
	
	
	

	76
	36
	Und.
	Taça para água. Em vidro transparente. 445 ml 
	
	
	

	77
	24
	Und.
	Taça para sorvete em vidro transparente. 300ml
	
	
	

	78
	07
	Und.
	Tesoura multiuso para cozinha em inox - 21,5 cm. Uso profissional 
	
	
	

	79
	07
	Und.
	Tesoura trinchante com lâmina em aço inox 10" e cabo em polipropileno
	
	
	

	80
	08
	Und.
	Bailarina: prato giratório para confeitar bolo
Material: Alumínio
Totalmente lavável
Dimensões:
Diâmetro do prato: 30 cm
Altura: 11,5 cm
	
	
	

	81
	20
	Und.
	Prato Redondo
Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Tipo: Raso
Diâmetro: 27 cm Ø
Formato: Redondo
	
	
	

	82
	35
	Und.
	Prato de Mesa
Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Tipo: Raso
Diâmetro: 27 cm Ø
Formato: Redondo
	
	
	

	83
	55
	Und.
	Prato Oval
Material: Vidro
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Diâmetro: 30 cm Ø

Formato: Oval
	
	
	

	84
	55
	Und.
	Prato Formato Redondo

Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso

Tipo: Fundo

Diâmetro: 27 cm
	
	
	

	85
	44
	Und.
	Prato Retangular
Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Tipo: Fundo
Medidas: 24,5 x 16 cm
Formato: Retangular
	
	
	

	86
	59
	Und.
	Colher de sopa em aço inox
	
	
	

	87
	59
	Und.
	Colher de sobremesa em aço inox
	
	
	

	88
	59
	Und.
	Faca de mesa em aço inox
	
	
	

	89
	59
	Und.
	Garfo de mesa em aço inox
	
	
	

	90
	05
	Und.
	Caixa plástica para armazenamento na cor branca. capacidade de 42 litros. Dimensões: Largura:53,4 cm; Altura: 35,5 cm; Profundidade: 29 cm e Capacidade: 42 L
	
	
	

	91
	12
	Und.
	Caixa plástica branca, fabricada em resina plástica de alta densidade (PEAD-Polietileno).
Dimensões:
Comprimento: 67 cm
Largura: 44,5 cm;
Altura: 19 cm
Capacidade: 40 L
	
	
	

	92
	02
	Und.
	Canecão Hotel em Alumínio nº 20.
Cabo em Baquelite.
Capacidade: 6,2 L
	
	
	

	93
	02
	Und.
	Canecão Hotel em Alumínio nº 16.
Cabo em Baquelite.
Capacidade: 3,2 L
	
	
	

	94
	02
	Und.
	Faca de Pão nº 8: Possui lâmina longa e serrilhada, cabo em polipropileno com proteção antibacteriana, desenho ergonômico. Lâmina é feita em aço especial, temperado e revenido. Peça tem 8 polegadas.
	
	
	

	95
	05
	Und.
	Faca de pão inox 7. Possui lâmina longa e serrilhada, cabo em polipropileno com proteção antibacteriana, desenho ergonômico. Lâmina é feita em aço especial, temperado e revenido. Peça tem 8 polegadas.
	
	
	

	96
	06
	Und.
	Leiteira Aço Inox 760 ml (Caneca): Totalmente feito de aço inox. Acabamento com polimento fosco, e com detalhes em polimento de alto brilho. Pode ser lavado, diariamente, na máquina de lavar louças. 
Dimensões:
 
Comprimento: 13,3 cm 

Largura: 10,0 cm 

Altura: 11,0 cm
 
Diâmetro: 8,0 cm
 
Capacidade: 0,760 L
 
Espessura: 0,6 mm
	
	
	

	97
	03
	Und.
	Faca de serviço em aço inox n° 8 com fio liso, Espessura 3 mm tipo faca do chef, lâmina semi-reta. Uso profissional, cabo de polipropileno com antibacteriano que inibe o crescimento de bactérias e fungos.
	
	
	

	98
	01
	Und.
	Pedra dupla face para afiar faca. Especialmente para facas de sushi e sashimi.
Dimensões: 
Comprimento: 20 cm
Largura: 7,5 cm
Altura: 2,8 cm
Peso: 0,748 kg
	
	
	

	99
	04
	Und.
	Pedra Dupla Face para afiar Faca. Pedra em carbureto de silício. Possui uma camada grossa para desbaste e uma camada fina para acabamento.
Dimensões:
Comprimento: 20 cm
Largura: 5 cm
Altura: 2,5 cm
	
	
	

	100
	05
	Und.
	Jarra em inox para água capacidade de 1,9 litros.
	
	
	

	101
	05
	Und.
	Jarra de água transparente redonda de vidro com capacidade de 2 litros.
	
	
	

	102
	03
	Und.
	Jarra de água transparente redonda de vidro com capacidade de 1,9 litros.
	
	
	

	103
	07
	Und.
	Panela caçarola rasa, feita totalmente em aço inox, desta forma não solta nenhum resíduo no alimento, altamente durável, com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) distribui o calor uniformemente. Pode ir ao forno para gratinar a uma temperatura máxima de 260˚C. Com acabamento em alto brilho. Pode ser lavado em máquinas lavar louça e utilizada em fogões a gás, elétricos, vitrocerâmicos e de indução.

Dimensões:

Comprimento: 373 mm

Largura: 304 mm

Altura: 181 mm

Espessura: 0,7 mm

Diâmetro: 28 cm

Capacidade: 7,00 L

Peso: 2,81kg
	
	
	

	104
	05
	Und.
	Panela caçarola rasa, feita totalmente em aço inox, desta forma não solta nenhum resíduo no alimento, altamente durável, com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) distribui o calor uniformemente. Pode ir ao forno para gratinar a uma temperatura máxima de 260˚C. Com acabamento em alto brilho. Pode ser lavado em máquinas lavar louça e utilizada em fogões a gás, elétricos, vitrocerâmicos e de indução.
Dimensões:
Comprimento: 330 mm
Largura: 263 mm
Altura: 165 mm
Espessura: 0,7 mm
Diâmetro: 24 cm
Capacidade: 4,00 L
Peso: 2.00 kg
	
	
	

	105
	02
	Und.
	Frigideira quadrada para uso geral e para omelete, com revestimento interno antiaderente e revestimento externo que facilita a limpeza. Cabo em baquelite, que evita que o mesmo esquente durante o processo de cozimento.
Dimensões:
Comprimento: 26 cm
Largura: 24 cm
	
	
	

	106
	09
	Und.
	Frigideira funda totalmente produzida em aço inox, desta maneira não solta nenhum resíduo nos alimentos, com acabamento em alto brilho. Com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) que permite uma distribuição de calor de maneira uniforme. Com cabo tubular de aço inox para manuseio profissional. Formato que facilita a preparação de alimentos. Pode ser lavada em máquina de lavar louças. Pode ser utilizada em fogões a gás, elétrico, de indução e vitrocerâmico.

Dimensões:

Comprimento: 408 mm

Largura: 216 cm

Altura: 45 mm

Diâmetro: 20 cm

Capacidade: 1,00 L
	
	
	

	107
	03
	Und.
	Caldeirão com tampa e fundo triplo em aço inox. Produzido totalmente em aço inox, desta forma, não solta nenhum resíduo no alimento, com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) que permite a distribuição de calor de forma uniforme. Seus cabos longos e alças tubulares em aço inox são fixados por solda ponto, com um maior reforço para um manuseio profissional. Acabamento com faixa satinada e alto brilho. Pode ser lavada diariamente na máquina de lavar louças.
Dimensões:
Comprimento: 381 mm
Largura: 305 mm
Altura: 257 mm
Diâmetro: 28 cm
Capacidade: 11,00 L
Peso: 3,32 kg
	
	
	

	108
	02
	Und.
	Espagueteira com quatro divisões, conta com uma panela de aço inox e quatro cestos escorredores, que permitem preparar e escorrer diferentes tipos de massa ao mesmo tempo. Fabricadas em aço inox, as peças são resistentes e não apresentam porosidades, por isso não alteram o sabor e o aroma dos alimentos e são fáceis de limpar. 
Incluso 1 espagueteira e 4 cestos de inox com encaixe para adaptação às bordas da espagueteira.

Dimensões:

Largura: 41cm

Altura: 41cm

Profundidade: 40 cm

Peso: 3,80 kg

Capacidade: 10 L
	
	
	

	109
	03
	Und.
	Par de luvas térmicas 2 dedos na cor azul, confeccionada em fibra de poliéster (nonteck) e Grafatex em algodão e poliéster de 4 fios, mitene dois dedos, modelo de punho longo. Para utilização em cozinha industrial, fornos, bandejas, panelas e outras atividades de proteção térmica. Protege durante 15 segundos, a temperaturas de contato de -25°C a 250°C.
Dimensões: Comprimento: 45 cm
	
	
	

	110
	02
	Und.
	Centrífuga/Secadora de hortaliça, manual em polipropileno rígido com dimensões de 26 cm de diâmetro e 14 cm de altura, 4,5 L
	
	
	

	111
	03
	Und.
	Maçarico profissional com trava, na cor preta, alimentado a gás, com tempo de uso aproximado de 45min, com regulagem de chama e cabo ergonômico.

Dimensões:

Diâmetro: 5 cm

Altura: 17,5 cm

Largura: 10 cm

Peso: 300 g
	
	
	

	112
	08
	Und.
	Boleador Duplo de Frutas e Legumes Aço Inox 
	
	
	

	113
	20
	Und.
	Forma de alumínio redonda 15 cm diâmetro 7 altura 
	
	
	

	114
	15
	Und.
	Bailarina/suporte para modelar flores 6 cm diâmetro
	
	
	

	115
	01
	Und.
	Forno Turbo Elétrico FTE.150 MF para preparo de pães, biscoitos, salgados e pizzas. Modelo PRP-5000 NE Número de esteiras 5 capacidades de fornada unidade de 50gramas 125 medidas externas: Altura 1,52xprofundidade 1,165mm x largura 0,960mm. medidas internas: altura 500mmx profundidade 730mm x largura 660mm. Peso liquido 125 kg. monofásico 1/4 CV consumo médio / kw/h8. Potência do motor kw 18. estrutura em aço fino acabamento em pintura epoxi; acabamento frontal em aço inox; com visor de vidro; iluminação interna; isolamento térmico com lambasalica; painel de comando com tela geral; turbina lâmpada e fusível; microchave/liga /desliga; turbina ao abrir/fechar a porta. rodízios que facilitam o deslocamento; tensão monofásica 220v ou trifásica 220v ou 380v.
	
	
	

	116
	01
	Und.
	Freezer vertical 575 L 220V cor branca Temperatura: Congelados -10° a -15°C / Resfriados +1° a +7°C
 Refrigeração: Estática com serpentina, com degelo manual
Controle de Temperatura: Termostato dupla ação
 Prateleiras aramadas: 4 níveis reguláveis e inclináveis
 Porta: Cega, fechamento automático e pés reguláveis 
Obs: Na temperatura de resfriados ocorre a formação de gotículas de água no interior do produto
	
	
	

	117
	02
	Und.
	Liquidificador tipo blender de alta rotação (25000rpm) com 1000w de potência, copo em policarbonato transparente com capacidade para 2 litros, tampa de borracha atóxica com encaixe justo ao copo, não permitindo vazamento de líquidos durante ao processamento com certificação do INMETRO. Dimensões: 200mm x 474mm x 235mm (Largura, Altura, Profundidade)
Peso:
Bruto: 4,5 Kg
Líquido: 4 Kg
Metro cúbico: 0,032
Consumo: 0,98 kw/h
Potência: 1000 W
Voltagem: 220 V
Capacidade: 2 litros
Rotações: 25000 rpm
	
	
	

	118
	01
	Und.
	Balança digital elétrica com capacidade de 15 quilogramas, precisão de 5 gramas, bateria interna recarregável, com dimensões da área de passagem de 675 cm²
Medidas (C X L X A): 34 X 29 X 10,5 Cm.
Peso: 3,8 Kg; Tensão: 127/220 V
 e Capacidade X Divisão: 6 / 15 Kg X 2 / 5 G.
	
	
	

	119
	03
	Und.
	Mandolin profissional em aço inox 5 lâminas, protetor de mão lacor-mix com carrinho. Seu design simples, construídos com Lâminas ajustáveis pelo giro de um botão, torna rápido a troca de corte, desde julienne, a cortes de waffle (também conhecido aqui no Brasil como corte Prussiana). O protetor de mão incluído apresenta dentes longos para fixar nos alimentos e oferecer total segurança. Os pés antiderrapante e punho elevado lhe permite cortar diretamente sobre tigelas e bowls Instruções de Uso: Lâmina de aço angulada para um melhor corte; com base antiderrapante para melhor aderência nas superfícies. Para escolher a espessura ou o tipo de corte, basta deslizar os botões laterais; cuidado ao manusear a Lâmina; pode ser lavado na máquina de lavar louça.
	
	
	

	120
	07
	Und.
	Máquina de preparo de massas – máquina manual, em aço inox, utilizada para o preparo de massas (macarrão), com capacidade para preparar até 3 tipos de massas, contendo manivela e gancho fixador. 
Características do Produto

- Material: Aço Inoxidável.

- Cores: Inox.

- 6 Cilindros.

- Alavanca Removível.

- Prendedor De Mesa.

- Resistente E Durável.

- Regula Espessura Em 9 Níveis.

- Faz diversos tipos de massa como Lasanha, Taglierini, Fettuccine, Spaghetti Rotondi, Talharim, Espaguete, Pastel, Massa Folhada e Outros.

- Abertura Dos Cilindros: 6 Níveis (0,5 Mm A 4 Mm).
	
	
	

	121
	03
	Und.
	Suporte em aço inox para o kit de tábuas de corte. Uso profissional, comprimento 41,5 larguras 22,8 mm e altura 165 mm Suporte em aço inoxidável com seis ranhuras. Espaço entre ranhuras 30mm.
	
	
	

	122
	01
	Und.
	Ultracongelador para 5 bandejas;
Capacidade: 5 (cinco) bandejas 40x60cm ou GN’s 1/1. Ciclo de congelamento aproximado: 12kg. Ciclo de resfriamento aproximado: 27kg. Construção: Construído totalmente em aço inoxidável. Grade de proteção do ventilador em aço inoxidável. Gabinete reduzido com menos de 800mm de profundidade para passagem em portas convencionais. Isolamento interno de 70mm de poliuretano expandido. Compressor hermético garantindo mais eficiência e menos ruído no ambiente. Vedação entre porta e gabinete com gaxeta em PVC, magnética. Moldura da porta aquecida por resistência elétrica para evitar danos na gaxeta. Equipado com válvula de expansão eletrônica que garante maior rendimento ao equipamento. Rodízios reforçados para mobilidade do equipamento. Painel elétrico retrátil para facilitar a manutenção. Fluído refrigerante R404A (ecológico). Controlador na porta para melhor ergonomia. Características: Certificado pelo INMETRO. Equipado com sonda espeto em formato """"L"""" para monitoração da temperatura do núcleo do produto. Função de pré-resfriamento na câmara. Função degelo inteligente à ar forçado. Ciclo hard de congelamento. Ciclo hard de resfriamento. Tensão: 220V. Similar: Ultracongelador Profissional Modelo UK 05 • 
Marca: KLIMAQUIP
	
	
	

	123
	02
	Und.
	Termômetro Equipamento com sistema de medição por infravermelho; possui mira laser para facilitar a leitura; Equipamento com display LCD 3.1/2 dígitos;
- Faixas de medição de -20° C a 400° C, com precisão de 2° C (para mais e para menos) com resolução de 0,1° C;
- Alimentação: Bateria de 9V
- Dimensões: 14 x 17 x 6 cm
	
	
	

	124
	04
	Und.
	Termômetro digital tipo haste com alarme,
portátil, digital, tipo espeto para uso
culinário; visor de cristal líquido de fácil
visualização;

- Capa protetora;
- Alarme de temperatura
fácil de programar;
- Resistente a água;

- Possui função de temporizador com
 alarme;
- Haste em aço inox com terminal
pontiagudo;
- Realiza leituras de temperaturas entre -50° C a 300° C;
- Resolução de 1° C; Precisão: Entre -10°C a 100°C = ±1°C;
- Acima de 200°C = ±2%; No restante da escala: ±2° C;
- Alimentação de 1,5 V
- Pilha tipo LR 44
- Dimensão: 24 cm de comprimento
	
	
	

	125
	03
	Und.
	Mixer com faca elétrica mini processador
	
	
	

	126
	02
	Und.
	Panela com tampa de vidro temperado com abertura para saída do vapor. Pode ser utilizado em lava-louça. Recipiente de cozimento antiaderente removível. Alças que não esquentam e cabo de alimentação removível. Programas: RISOTO; REFOGAR; ARROZ/VAPOR. Capacidade para 10 medidas. Funções: COZIMENTO LENTO; COZIMENTO RÁPIDO; MANTER QUENTE.
Itens:
Bandeja para cozimento no vapor em aço inox;
Medidor de arroz e colher para servir.
Tensão: 220 V
Frequência: 60 Hz
Potência: 640 W
Dimensões:
Diâmetro: 31 cm
Altura: 26 cm
Capacidade 3,00 L
	
	
	

	127
	01
	Und.
	Modeladora de Pães – 250. Para modelar
pães, ideal para o uso em padaria
confeitarias, hotéis e estabelecimentos do
gênero. Potência: Motor de 1/4 CV. Velocidade:
365 RPM. Consumo: 0,35 Kw/h.
Corpo em aço SAE 1020 com pintura
epóxi. Gabinete fechado. Proteção de
segurança. Retorno automático. Esteira
transportadora para cilindro. Cilindros em
aço SAE 1020 revestidos em cromo duro.
Rolamentos blindados.
	
	
	

	128
	01
	Und.
	Amassadeira espiral com capacidade para até 5kg, monofásica, para preparar todos os tipos de massa em pizzarias, cozinhas industriais, hotéis, panificadores e similares.
Descrição:
Eficiente, rápida e económica, própria para trabalho constante;
Corpo em aço SAE 1020;
Cuba em aço inoxidável;
Grades de proteção cromada;
Maior durabilidade: mancal monobloco tipo flange e rolamentos auto compensadores;
Engrenagens em aço SAE 1020, com correntes tipo ASA 40 de aço temperado;
Espirais em ferro fundido com banho de estanho;
Acabamento de alta resistência em pintura epóxi.
05L 1 Vel 1/2CV Mono c/NR – 
CAPACIDADE: 05 Kg de massa pronta
POTÊNCIA MONOFÁSICA: 0,5 Cv
VELOCIDADE: 180 RPM PESO LIQUIDO: 48 Kg
DIMENSÕES (A x L xC): 590 x 300 x 650 mm
	
	
	

	129
	01
	Und.
	Cilindro Laminador - Cl 300sl

Detalhes Técnicos: 
Para sovar e laminar massas para pães, 
pizza, pastel, lasanha, canelone, tortéi, 
ravióli, rondelli, e similares - Rolos em aço 
SAE 1020, revestidos em cromo duro,
 montados em mancais de ferro fundido - Rolamentos com blindagem especiais redução
 de velocidade através de polias e 
engrenagens com correntes ASA 35 - Regulagem
 prática de espessura: por manipulo
na parte superior - Maior segurança
 e durabilidade: motor totalmente fechado com arramado sobre os rolos, para evitar
 o contato com o operador - Acabamento
 em pintura epóxi. 
EQUIPAMENTO COM
NR12.
PRODUÇÃO: 2Kg
POTÊNCIA: motor 
de 1/4 CV
VELOCIDADE: 66 RPM
DIMENSÕES 
DOS ROLOS: 63,5 x 300 mm

PESO LÍQUIDO: 41 Kg
PESO BRUTO: 48
Kg
DIMENSÕES: 620 x 390 x 440 mm
	
	
	

	130
	01
	Und.
	Câmara de Crescimento Imeca para Pão Francês
Dimensões (LxAxP): 58 x 200 x 70 cm
Peso: 200000 g 
Branca
Destaques:
- 20 Assadeiras 5 tiras (7 cm) flandres.
- Pintura epóxi de alta resistência, brilho e poder de abrasão
- Pintura epóxi branca.
- Rodízios.
- Fecho da porta vedado.
	
	
	

	131
	05
	Und.
	Esteira para Pão com 5 Tiras.
Dimensões do Produto (LxAxP): 70x3x58 cm e Peso: 2 Kg
	
	
	

	132
	01
	Und.
	Divisora de massa para cortar massas em unidades de pão 
francês. DV 30 Efetua divisões iguais em cada 
operação;
Base, navalhas de corte e eixo 
dentado em aço carbono;
Base revestida
 em aço inoxidável;
Estrutura e engrenagem 
da alavanca em ferro fundido;
Carenagem
 em aço SAE 1020;
Acabamento em pintura 
epóxi, aço inox mediante consulta.
 Dimensões
 do Pedestal: 835 x 605 x 620mm;
	
	
	

	133
	01
	Und.
	Carro aberto em aço inox 304, com 12 divisões inteiriças em aço inox 304 espessura 1,20 mm para bandejas de inox 42x62 cm, tubos redondos, trava, base inferior para rodízios on line Ø 5" PVC,  o que proporciona um giro de 360º e melhor manuseio, para transporte de alimentos Acabamento : aço liso                                                                  Dimensão : C = 66 cm x L = 49.4 cm x A = 164 cm
	
	
	

	134
	01
	Und.
	Batedeira Stand Mixer Artisan Kitchen Aid Contour Silver 127 V
- A batedeira realiza um movimento atingindo 59 pontos de contato na lateral da tigela, proporcionando uma mistura rápida e homogênea em todas as partes. Prepare receitas de modo mais eficiente selecionando entre as 10 velocidades da Stand Mixer. Com corpo robusto todo em metal, a batedeira oferece, além do design exclusivo, maior resistência e durabilidade. A tigela é fabricada em aço inox e possui capacidade de 4, 83 litros para receitas completas.
Os batedores, a tigela e o protetor de respingos podem ser higienizados facilmente na lava-louças. Acompanha protetor de respingo, três batedores (Pá Plana, Fouet e Ganho).
	
	
	

	135
	01
	Und.
	Kit Aerógrafo com Compressor Bivolt, Versa A405
Acompanha 1 aerógrafo, 1 bolsa para transporte e um conjunto com 6 tipos de tinta
Voltagem: 100-240V Frequência: 50-60 Hz Potência: 12W Fluxo De Ar: 10-15 L/Min Pressão De Trabalho 0-2 Bar, 0-29 Psi O. Possui um funcionamento firme e contínuo e opera com pressão de 2-10 PSI.
	
	
	

	136
	02
	Und.
	Multiprocessador Super Chef Incolor & Preto 24,4X28,5X42Cm 127V
	
	
	

	137
	01
	Und.
	Espremedor de frutas elétrico em alumínio, inox e plástico. Com proteção contra poeira. Desmontável. Base antiderrapante. Bivolt e 200 watts de potência. Contendo tampa, peneira, bico e jarra com capacidade de 500 ml.  - ESPBIVMF605 - Bivolt
	
	
	

	138
	01
	Und.
	Espremedor de frutas elétrico em alumínio, inox e plástico. Com proteção contra poeira. Desmontável. Base antiderrapante. Bivolt e 200 watts de potência. Contendo tampa, peneira, bico e jarra com capacidade de 1 L - ESPBIVMF605 - Bivolt
	
	
	

	139
	01
	Und.
	Mesa de apoio em inox medindo 1,60x60x82
Modelo: Bancada Reta sem espelho.

Dimensões: 160 x 60 x 82cm (C x L x H)

Estrutura: Tubular de 1” ¼

Material: Aço Inox AISI 304

Acabamento: Polido Acetinado 
Gaveta: 2 gavetas. 
Sem paneleiro. Apenas Amarração.
	
	
	

	140
	01
	Und.
	BANCADA SECA
Modelo: Bancada Reta sem espelho.
Dimensões: 190 x 80 x 82cm (C x L x H) 
Estrutura: Tubular de 1” ¼
Material: Aço Inox AISI 304
Acabamento: Polido Acetinado. Sem paneleiro. Apenas Amarração.
	
	
	

	141
	01
	Und.
	Pia de inox com uma cuba grande para lavagem
Modelo: Tanque de lavagem grande.
Dimensões: 80 x 60 x 82cm (C x L x H)
Tanque: 60x50x45cm (C x L x H)
Estrutura: Tubular de 1” ¼
Material: Aço Inox AISI 304
Acabamento: Polido Acetinado
	
	
	

	142
	01
	Und.
	PIA DE ACEPCIA DE MÃOS
Dimensões: 50X50 cm
Material: Aço inox AISI 304
Acabamento: Polido acetinado - *Sem torneira
	
	
	

	143
	02
	Und.
	Lixeira com pedal, capacidade para 50 litros.
Material: Aço Inox AISI 304
Acabamento: Polido Acetinado
	
	
	

	VALOR TOTAL
	



CLÁUSULA SEGUNDA: Fazem parte integrante deste contrato, independentemente de transcrição e anexação e terão plena validade, salvo naquilo que por este contrato tenha sido modificado, os seguintes documentos:

a) Edital de Licitação.
b) Ata de realização do Processo de Licitação Concorrência n. º XXX/2019.
c) Ata de Julgamento e Homologação das propostas.
d) Proposta do fornecedor. 

DO VALOR E CONDIÇÕES DE PAGAMENTO
CLÁUSULA TERCEIRA: Para todos os efeitos legais, o COMPRADOR pagará a VENDEDORA, pela aquisição do objeto deste contrato, a quantia de R$ XXXXXXXXXX (XXXXXXXXXXXXXXXX), já inclusos os custos relativos aos tributos, frete e demais despesas diretas ou indiretas.

Parágrafo Primeiro: O pagamento será efetuado no 15º (décimo quinto) dia após o recebimento do objeto deste contrato.

Parágrafo Segundo: Para produtos ou mercadorias oriundos de outros estados, a CONTRATADA deverá destacar o ICMS com a alíquota interestadual (de acordo com o artigo 155, § 2º, inc. VII, “a”, da Constituição Federal), sendo que a CONTRATADA deverá custear a diferença entre a alíquota interna e a interestadual, devendo assim repassar esse valor ao CONTRATANTE como desconto no valor total da venda.

Parágrafo Terceiro: O descumprimento do parágrafo anterior pela CONTRATADA autoriza o CONTRATANTE reter o valor correspondente ao ICMS custeado para a aquisição dos bens, objeto do presente contrato, a título de ressarcimento.

Parágrafo Quarto: O faturamento e a cobrança deverão ser efetuados ao SENAC – Administração Regional em Rondônia, sito à Rua Tabajara 539, Olaria, Porto Velho – RO, CNPJ 03.581.871/0001-34 e Inscrição Estadual 1503014.

Parágrafo Quinto: Para o recebimento do valor a que tem direito, a CONTRATADA deverá apresentar a seguinte documentação:

I - Nota Fiscal em 02 (duas) vias; 
II – Certidão atualizada de regularidade com o INSS (CND);
III – Certidão atualizada de regularidade com o Fundo de Garantia por Tempo de Serviço, expedida pela Caixa Econômica Federal, e;
IV – Certidão conjunta atualizada de débitos relativos a tributos federais e à dívida ativa da União, expedida pela Receita Federal;
V - Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas, expedida pelo TST.

Parágrafo Sexto: A CONTRATADA deverá indicar na nota fiscal ou através de outra forma, o banco, a agência e a conta corrente, onde será efetuado o crédito referente à compra dos materiais, desde que o mesmo tenha sido aceito pelo CONTRATANTE. 

Parágrafo Sétimo: Se a fatura apresentada contiver erro, não será aceita e será devolvida à CONTRATADA para retificação e reapresentação, ficando nesse período, suspenso o prazo para pagamento estipulado no Parágrafo Primeiro da Cláusula Terceira, sem qualquer ônus para o CONTRATANTE.

Parágrafo Oitavo: Se o último dia para pagamento recair em dia de feriado ou santificado, o pagamento fica prorrogado para o primeiro dia útil subsequente a esta data.

Parágrafo Nono: Nenhum pagamento será efetuado à CONTRATADA, enquanto pendente de liquidação qualquer obrigação financeira que lhe for imposta, em virtude de inadimplência, e não gerará direito a pleito de reajustamento de preços ou correção monetária.

DO LOCAL E PRAZO DE ENTREGA

CLÁUSULA QUARTA: A entrega dos itens objeto deste contrato, efetivamente adquiridos, deverá ocorrer no prazo máximo de 15(quinze) dias corridos, contados a partir do PEDIDO DE COMPRA, onde deverá indicar o local de entrega, emitido pelo SENAC Esplanada, Setor de Compras, Rua Tabajara, 539 – Panair, CEP: 76.801-348, Fone: (69) 2181-6935/6950.

Parágrafo Primeiro: O recebimento do material se dará, após inspeção visual de um funcionário designado pelo SENAC/RO, que em seguida deverá autorizar ou não a entrega.

Parágrafo Segundo: O prazo de entrega do material adquirido poderá ser prorrogado durante a vigência contratual, desde que caracterizada a situação de excepcionalidade devidamente comprovada, ocasião em que a CONTRATADA deverá requerer ao SENAC, por escrito, com antecedência mínima de 05 (cinco) dias do vencimento do prazo, a dilatação do mesmo, ficando a critério exclusivo do SENAC sua aceitação.

Parágrafo Terceiro: O atraso injustificado ou não acatado pelo SENAC acarretará na aplicabilidade da multa contratual, sem prejuízo das demais sanções cabíveis.

Parágrafo Quarto: A multa a que alude o parágrafo terceiro não impede que o SENAC rescinda unilateralmente o Contrato e aplique outras sanções previstas na Resolução SENAC 958/2012.

Parágrafo Quinto: O objeto deste contrato somente será considerado efetivamente entregue ao SENAC após o aceite do mesmo.
DAS GARANTIAS

CLÁUSULA QUINTA: Os itens entregues serão recebidos e conferidos, devendo a CONTRATADA substituir o material defeituoso ou corrigir eventuais faltas no prazo máximo de 72 (setenta e duas) horas, sem ônus para o CONTRATANTE, a contar do recebimento da comunicação enviada pelo mesmo.
 
§1º- caso existente algum defeito, cujo qual era impossível de se detectar no ato da entrega, a VENDEDORA se compromete em realizar a devida substituição, no mesmo prazo do caput desta cláusula, a contar da devida informação pelo comprador.
 
CLÁUSULA SEXTA: Os materiais fornecidos que não estiverem de acordo com o edital, assim também como apresentarem qualquer tipo de defeito, ou não puderem ser utilizados por qualquer outro motivo, que não dê condições de uso, no período de 12 (doze) meses de garantia dada pelo licitante, terão que ser substituídos pela CONTRATADA, no prazo citado na Cláusula Quinta, caso após a substituição, o problema não seja resolvido, deverá haver nova substituição até que se resolva o problema.

DA MULTA E PENALIDADE

CLÁUSULA SÉTIMA: Pela inexecução total ou parcial do objeto deste contrato, a CONTRATADA ainda que por intermédio de seus prepostos, se responsabilizará por perdas e danos que der causa a CONTRATANTE, assumindo as indenizações nas esferas civil, criminal, trabalhista e previdenciária se houver, podendo ainda ser-lhe aplicada suspensão temporária de participar de licitações e impedido de contratar com esta instituição pelo período de até 02 (dois) anos.

Parágrafo Primeiro: A critério da CONTRATANTE, as sanções poderão ser cumulativas.

Parágrafo Segundo: As sanções previstas no caput desta cláusula poderão deixar de ser aplicadas, na ocorrência de casos fortuitos ou de força maior, desde que estes estejam devidamente comprovados e tenham influência direta no atraso verificado, e, sejam comunicados por escrito, no prazo máximo de 05 (cinco) dias, a contar da ocorrência.

Parágrafo Terceiro: Por atrasos, não reconhecidos pelo SENAC como justificados, decorrentes da inobservância de compromisso assumido, sem que o objeto deste contrato tenha sido entregue em condições de uso ao CONTRATANTE, à CONTRATADA aplicar-se-á multa de 0,3% (três décimos por cento) por dia de atraso, sobre o valor total deste contrato, independentemente de notificação judicial ou extrajudicial, até o limite de 10% (dez por cento), sem prejuízo da demanda por via executiva judicial.

DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA

CLÁUSULA OITAVA: Constitui obrigação da CONTRATADA, além de outras previstas no presente instrumento contratual e documentos que o integram, a entrega do material, objeto deste contrato, arcando com todas as despesas decorrentes do transporte até o local de destino, incluindo, ainda, quaisquer perdas e/ou danos decorrentes do fornecimento.

Parágrafo Primeiro: A CONTRATADA assegura ao SENAC total isenção de quaisquer responsabilidades por danos ou prejuízos, a pessoas ou coisas, que ocorrerem durante o cumprimento de suas obrigações contratuais, independentes de sua culpa.  Devendo, ainda, a Contratada assumir, se assim determinar o SENAC, a defesa em quaisquer reclamações ou ações que venham a ser ajuizada contra este, por terceiros, decorrentes de atos que sejam imputáveis direta ou indiretamente à Contratada e/ou seus prepostos, a qualquer título, arcando, inclusive, com todas as despesas processuais.

Parágrafo Segundo: O SENAC reserva-se ao direito de reter de quaisquer parcelas de pagamento devidas à Contratada, decorrentes deste contrato, importância suficiente para satisfazer, ajustar e pagar danos ou prejuízos imputáveis direta ou indiretamente à contratada e/ou prepostos, após devidamente notificado por escrito.

Parágrafo Terceiro: A CONTRATADA é responsável exclusiva pelo fornecimento objeto deste contrato, e, bem como, por quaisquer erros, inexatidões, omissões e consequências deste advindas deste.

OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE

CLÁUSULA NONA: Efetuar o pagamento em conformidade com o disposto na Cláusula Terceira e parágrafos, após o cumprimento dos deveres assumidos pela contratada previsto na Cláusula Oitava.

CLÁUSULA DÉCIMA: Designar um servidor para acompanhamento da entrega do objeto contratado.

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA: Comunicar previamente à CONTRATANTE, qualquer mudança de endereço para entrega do objeto deste Contrato.

DA VIGÊNCIA

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA O presente contrato terá vigência a contar da data de sua assinatura, extinguindo-se após a entrega e o pagamento do objeto contrato.

DO CASO FORTUITO OU FORÇA MAIOR

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA: A CONTRATADA não será responsabilizada por atrasos no cumprimento do presente contrato, se resultante de caso fortuito ou força maior, conforme definido no parágrafo único do Art. 393, do Código Civil, desde que tais ocorrências tenham influência direta e comprovada sobre o fornecimento.

Parágrafo Primeiro: Para que a CONTRATADA possa invocar as justificativas previstas no “caput” desta cláusula, é preciso que comunique o fato gerador do atraso ao SENAC, por escrito, no prazo máximo de 05 (cinco) dias, contados da data de sua ocorrência, e que os argumentos apresentados como caracterizadores da ocorrência do caso fortuito ou força maior, sejam aceitos pelo SENAC.

Parágrafo Segundo: A comunicação de que trata o parágrafo anterior deverá conter a caracterização do evento e as justificativas do impedimento que alega, fornecendo, com a maior brevidade, todos os elementos comprobatórios e de informação, atestados periciais e certificados, bem como comunicando todos os elementos novos sobre a evolução dos fatos ou eventos verificados e invocados, particularmente sobre as medidas tomadas ou preconizadas para reduzir as consequências desses fatos ou eventos, e sobre as possibilidades de retomar, no todo ou em parte, o cumprimento de suas obrigações contratuais.

DA RESCISÃO

CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA: Este CONTRATO poderá ser rescindido:

Parágrafo Primeiro: Nos termos da Resolução SENAC 958/2012, que aprova o novo Regulamento de Licitações e Contratos do SENAC;

Parágrafo Segundo: Por descumprimento total ou parcial de suas cláusulas, independentemente de qualquer notificação judicial ou extrajudicial e; 

Parágrafo Terceiro: Em caso de falência, concordata, dissolução ou liquidação societária e, também em caso de insolvência.

DA NOVAÇÃO

CLÁUSULA DÉCIMA QUINTA: A não utilização, pelo CONTRATANTE, de qualquer direito a ele assegurado neste CONTRATO ou na lei em geral, ou a não aplicação de quaisquer das sanções nele previstas, não importará em novações quanto a seus termos, não devendo, portanto, ser interpretada como renúncia ou desistência de aplicação ou ações futuras.

DAS DISPOSIÇÕES GERAIS

CLÁUSULA DÉCIMA SEXTA: Todas as comunicações feitas pelo CONTRATANTE, relativas ao presente CONTRATO, serão consideradas como regularmente feitas e entregues ou enviadas por carta protocolada, sedex, e-mail, fac-símile, para o endereço da CONTRATADA.

CLÁUSULA DÉCIMA SÉTIMA: À CONTRATADA é vedado transferir, total ou parcialmente, o objeto deste CONTRATO, ficando obrigada perante o CONTRATANTE, pelo exato cumprimento de todas as suas cláusulas.

CLÁUSULA DÉCIMA OITAVA: O presente Contrato representa todo o acordo e entendimento entre as partes em relação ao objeto nele previsto, inclusive em relação às condições estabelecidas na Concorrência nº XXX/2019 – AR/RO.

CLÁUSULA DÉCIMA NONA: Qualquer mudança de endereço da CONTRATANTE deverá ser imediatamente comunicada a CONTRATADA.

CLÁUSULA VIGÉSIMA: Os prazos estipulados neste Contrato, para cumprimento das obrigações contratuais, vencem independentemente de interpelação judicial ou extrajudicial.

Parágrafo Único: Torna-se mora, A CONTRATADA ou CONTRATANTE que deixar de cumprir quaisquer obrigações previstas neste instrumento de contrato ou, ainda, estabelecidas no EDITAL do Pregão Eletrônico nº XXX/XXXX - AR/RO, já no primeiro dia, após o vencimento dos prazos estipulados, independente de notificação ou comunicação, executando-se nos casos justificados e aceitos, incorrendo nas sanções judiciais e extrajudiciais.

CLÁUSULA VIGÉSIMA PRIMEIRA: A Gerente do Setor de Compras, Sr. ª Maria do Socorro Bernardino, fica encarregada pelo acompanhamento e gerenciamento do presente contrato, devendo tomar todas as medidas necessárias à sua plena e fiel execução. 

CLÁUSULA VIGÉSIMA SEGUNDA: CONTRATANTE e CONTRATADA são pessoas jurídicas totalmente independentes entre si, de forma que nenhuma disposição deste contrato poderá ser interpretada no sentido de criar qualquer vínculo empregatício entre elas, bem como entre empregados de uma e de outra parte.

DO FORO

CLÁUSULA VIGÉSIMA TERCEIRA: Para dirimir quaisquer controvérsias oriundas do presente CONTRATO, as partes elegem o foro da comarca de Porto Velho, Estado de Rondônia, renunciando a qualquer outro por mais privilegiado que seja.

E, para firmeza, como prova de haverem entre si, ajustados e contratados, firmam o presente CONTRATO, pelas partes e testemunhas abaixo que a tudo assistiram dele sendo extraídas as cópias necessárias à sua execução.

Porto Velho, XX de XXXXX de XXXXXXXX.

PELO CONTRATANTE:

	Raniery Araujo Coelho
Presidente da AR-SENAC-RO


Hilton Gomes Pereira
Diretor Regional da AR-SENAC-RO



PELA CONTRATADA:

XXXXXXXXXXXXXXXXXX
Representante Legal

TESTEMUNHAS:

1) ____________________________                 	

2) ____________________________             






ANEXO IV

MODELO DE CREDENCIAMENTO

(PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA)




Em atendimento ao disposto na LICITAÇÃO _____________________ credenciamos o Sr. ________________________, portador da Carteira de Identidade n.º ________________ expedida por __________________ em ___/___/___, para que represente nossa empresa nesta Licitação, com poderes plenos para prestar esclarecimentos, ofertar lances, assinar Atas, interpor recursos ou renunciar ao direito de interpô-los e praticar tudo mais que seja necessário à participação de nossa empresa na Licitação.



Cidade, ________ de __________________de 2019.





_________________________________________
Nome e assinatura do responsável legal pela empresa


ANEXO V

MODELO DE DECLARAÇÃO DE ACEITAÇÃO DO EDITAL, CONHECIMENTO DA MINUTA DO CONTRATO E INEXISTÊNCIA DE FATO IMPEDITIVO
(PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA)






A empresa ____________________________, CNPJ nº ________________, por seu representante legal abaixo assinado, declara para todos os fins de direito que recebeu todos os documentos, tomou conhecimento, aceita e concorda integralmente, sem restrições, com todas as condições do Edital da Licitação na modalidade Concorrência nº _______________ e seus anexos. Declara, do mesmo modo, ter recebido, de forma tempestiva e satisfatória, as informações e os esclarecimentos que julgam necessários e que possam, de qualquer forma, influir sobre o custo, apresentação de documentos, preparação de propostas e execução do objeto da presente licitação, bem como declara que até a presente data não tem qualquer impedimento legal para licitar e contratar com o SENAC/RO, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorrências.


Cidade, ________ de __________________de 2019.



_________________________________________
Nome e assinatura do responsável legal pela empresa


ANEXO VI

MODELO DE CARTA DE APRESENTAÇÃO DA PROPOSTA COMERCIAL
(PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA)

Ao
Serviço Nacional de Aprendizagem Comercial – SENAC AR/RO
Administração Regional de Rondônia
Rua Tabajara, n° 539 – Panair – Porto Velho/RO

Assunto: Aquisição de Abridor Canivete e Outros Materiais.   

1.	Em resposta a Concorrência SENAC nº. 007/2019, o abaixo assinado declara, pelo presente, ter recebido e cuidadosamente, examinado os documentos da Concorrência nº. 007/2019. Declara ainda ter integralmente compreendido e aceito as condições estabelecidas e que, assinando esta carta, desiste de quaisquer direitos e reclamações por incompreensão de tais documentos.

2.	O abaixo assinado declara estar ciente de que não lhe caberá direito a exigir do SENAC AR/RO nenhuma multa ou indenização financeira, caso o SENAC decida não o contratar.

3.	Ao submeter esta proposta, o abaixo assinado declara, finalmente, que as únicas pessoas ou organizações interessadas são o ali indicadas, e que nenhum preposto ou empregado do SENAC ou outra pessoa a seu serviço, tem interesse nesta proposta ou nos serviços a ela relativos, ou a qualquer parte do mesmo; que a proposta não está sendo oferecida em combinação com qualquer outro proponente; e que esta proposta é, sob todos os aspectos, justa e sem disparidade, fraude ou simulação.

4. O valor da proposta permanecerá fixo e irreajustável pelo prazo de 60 (sessenta) dias, a partir desta data, conforme segue:

	Item
	Qtd.
	Und.
	Discriminação
	Marca
	Vr. Und.

	Vr. Total


	01
	07
	Und.
	Abridor canivete, saca rolhas – lâmina e apoio em aço inox, saca rolhas em aço inox cabo em ABS 230 x 85 x 15 mm. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	02
	02
	Und.
	Bandeja com 40 cm diâmetro em plástico/emborrachada preta. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	03
	05
	Und.
	Borrifador em polietileno na cor branca capacidade 550 ml. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	04
	05
	Und.
	Borrifador em polietileno na cor branca capacidade 750 ml. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	05
	03
	Und.
	Caixa para armazenagem de talheres com 4 compartimentos. Em polietileno e dimensões (altura x comprimento x profundidade) de 5,5 x 30,6 x 34,4 cm. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	06
	05
	Und.
	Caixa plástica vazada com ombreira - 26 l. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	07
	05
	Und.
	Caixa plástica vazada hortifruti agrícola sem ombreira - 52 l. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	08
	04
	Und.
	Chaira estriada imantada 30 cm em aço inox 08. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	09
	06
	Und.
	Chinois médio sem costura em inox diâmetro 20 cm. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	10
	07
	Und.
	Colher bailarina para bar em aço inox - 30 cm de comprimento. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	11
	08
	Und.
	Concha pequena (100 ml) em aço inox para uso profissional. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	12
	03
	Und.
	Cesta Grande em vime sintético lavável na cor palha e fundo laminado em PVC lavável. Dimensões: Altura: 7,5cm e Diâmetro: 40X29cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	13
	03
	Und.
	Cesta em vime sintético lavável na cor branca e fundo laminado em PVC lavável. Dimensões cesta: Altura: 7,5cm e Cesta Grande Diâmetro: Cesta Média Diâmetro: 28X21cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	14
	03
	Und.
	Cesta em vime sintético lavável na cor branca e fundo laminado em PVC lavável. Dimensões cesta: Altura: 7,5cm; Cesta Grande Diâmetro: Cesta Pequena Diâmetro: 27,5X22,5cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	15
	02
	Und.
	Conjunto de porcelana branca para consommé (xícara e pires) com 12 unidades, com alça dupla. Dimensões: xícara: diâmetro 9 (14,5 cm lado alças) x 4,5 cm altura e pires 14,5x2,3 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	16
	02
	Und.
	Conjunto de balde e pegador para gelo em inox. Capacidade 1,5 l
	
	
	

	17
	09
	Und.
	Copo medidor em polietileno para litros e mililitros na cor branca 
	
	
	

	18
	06
	Und.
	Copo para vodka em vidro transparente com 65ml
	
	
	

	19
	24
	Und.
	Copo tipo flute. Em vidro transparente. 210 ml
	
	
	

	20
	07
	Und.
	Cutelo 6” profissional em aço inox cabo preto 29 cm, (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	21
	12
	Und.
	Descascador de legumes profissional em aço inox, dimensões 16,5 x 3,8 x 0,7 cm, descasca e faz bolinhas de legumes e frutas. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	22
	05
	Und.
	Descascador de limão tipo zester/raspador de citrino em inox. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	23
	02
	Und.
	Dosador de padrão internacional em inox (50 ml). (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	24
	08
	Und.
	Escamador profissional para peixes em inox 3x6-2x17,25 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	25
	07
	Und.
	Escumadeira profissional em aço inox 
	
	
	

	26
	10
	Und.
	Espátula de silicone, peça única de silicone para uso profissional. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	27
	03
	Und.
	Espremedor de limão/frutas manual em aço inox 
	
	
	

	28
	02
	Und.
	Faca para filetar salmão, uso profissional dupla afiação, alto poder de corte e empunhadeira de polyamida, lâmina de 20 cm de 8,4 polegadas. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	29
	05
	Und.
	Faca do chef com lâmina em aço inox 10” que possui uma alta resistência fio, com cabo branco modelado para maior conforto e firmeza na hora de uso.
Dimensões: Comprimento: 27,2 cm e Espessura: 0,5 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	30
	05
	Und.
	Faca de serviço em aço inox n°6 Lâmina c/ fio liso para desossar. Uso profissional, cabo de polipropileno com antibacteriano que inibe o crescimento de bactérias e fungos. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	31
	12
	Und.
	Forma em alumínio para torta canelada fundo removível 12 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	32
	02
	Und.
	Forma para terrines em cerâmica com tampa e prensa cor branca 
	
	
	

	33
	10
	Und.
	Fouet médio em aço inox, uso profissional, todo em aço inox 304, aproximadamente 35 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	34
	05
	Und.
	Frigideira tipo Saute:
- Frigideira tipo saute de 30 cm de diâmetro;
- Frigideira em alumínio, com 4 mm de espessura, teflonada antiaderente; Frigideira com tripla camada e fundo triplo; Material permite utilizar em qualquer fonte de calor; Cabos revestidos com silicone, resistentes a até 205° C e laváveis em lava-louças; Dimensões: 30 cm de diâmetro e 4 mm de espessura. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	35
	02
	Und.
	Frigideira tipo Saute
- Frigideira tipo saute de 25 cm de diâmetro; Frigideira em alumínio, com 4 mm de espessura, teflonada antiaderente; Frigideira com tripla camada e fundo triplo;  Material permite utilizar em qualquer fonte de calor; Cabos revestidos com silicone, resistentes a até 205° C e laváveis em lava-louças; Dimensões: 25 cm de diâmetro e 4 mm de espessura. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	36
	07
	Und.
	Frigideira em aço inox profissional, com fundo triplo (30cm diâmetro). (Apresentar prospecto)
	
	
	

	37
	02
	Und.
	Garrafa de sifão em inox para creme chantilly de 0,5 l
	
	
	

	38
	03
	Und.
	Gn de tela expandida 1/1 65 mm
	
	
	

	39
	01
	Und.
	Grelha 1/1 com torres para assar frango inteiro
	
	
	

	40
	10
	Und.
	Mini caçarola com tampa. Medidas: 16 X 11,5 cm. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	41
	10
	Und.
	Mini caçarola. Medidas: 13,5 x 7,5 x 4 cm. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	42
	10
	Und.
	Mini caçarola. Medidas: 16 x 12,5 x 4,5 Mini bowl quadrado. Capacidade - 260 ml. Capacidade - 420 ml. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	43
	12
	Und.
	Mini molheira. Medidas: 8,4 x 8 x 7,8. Capacidade - 120 ml. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	44
	12
	Und.
	Mini molheira. Medidas: 8 x 7,5 x 7,8. Capacidade - 120 ml. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	45
	18
	Und.
	Mini tigela redonda. Medidas: 11 x 9 x 5,3. Capacidade - 120 ml. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	46
	18
	Und.
	Mini tigela retangular. Medidas: 10 x 8 x 4,9. Capacidade - 130 ml. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	47
	18
	Und.
	Mini tigela retangular. Medidas: 7.0 x 2.5. Capacidade - 45 ml. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	48
	12
	Und.
	Mini travessa oval com aba. Medidas: 19 x 11 x 4. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	49
	02
	Und.
	Moedor de Gergelim de mesa. Uso no consumo de saladas, conservas ou tempero geral. Cor: Preto Material: Nylon (Poliamida), Polietileno, Polipropileno. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	50
	03
	Und.
	Pá para gelo em aço inox. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	51
	05
	Und.
	Panela em aço inox com alças, tipo caçarola, com fundo triplo. 16 cm de diâmetro. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	52
	08
	Und.
	Panela em aço inox profissional fundo triplo (20 cm de diâmetro). (Apresentar prospecto)
	
	
	

	53
	08
	Und.
	Panela em aço inox profissional fundo triplo (24 cm de diâmetro). (Apresentar prospecto)
	
	
	

	54
	01
	Und.
	Panela de pressão em alumínio com capacidade para 10 litros. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	55
	06
	Und.
	Panela wok com cabo inox, material revestido com antiaderente, altura 120 mm, altura do bojo 82 mm diâmetro 320 mm. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	56
	03
	Und.
	Passador de vegetais e legumes profissional em aço inox 2,4 litros. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	57
	07
	Und.
	Pegador de gelo em inox. 18,25 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	58
	03
	Und.
	Peneira em aço inox profissional - 18 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	59
	08
	Und.
	Peneira profissional, em aço inox, 10 cm de diâmetro. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	60
	03
	Und.
	Peneira profissional, em aço inox, 25 cm de diâmetro. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	61
	02
	Und.
	Pilão (20 cm) com macerador, em aço inox. Uso profissional 700 ml. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	62
	06
	Und.
	Pinça culinária reta profissional 25 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	63
	09
	Und.
	Pincel de silicone, com cabo em inox e 26 cm de comprimento. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	64
	02
	Und.
	Porta toucas descartáveis. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	65
	08
	Und.
	Pote em inox para armazenar sem tampa 1,5 litros de 12 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	66
	01
	Und.
	Quadro branco porcelana magnético 120 x 150 cm com rodas e cavalete superfície cerâmica, caixilho alumínio 16 x 16 mm contraface chapa de aço galvanizada 0,4 mm cavalete rotativo trava nas 4 rodas. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	67
	08
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor amarela. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	68
	02
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor azul. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	69
	07
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor bege
	
	
	

	70
	07
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor branca. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	71
	03
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor verde. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	72
	03
	Und.
	Tábua de corte em polietileno para uso profissional (300x500x15mm) na cor vermelha. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	73
	03
	Und.
	Tapete de silicone, tipo silpat. Tamanho: 40 x 30 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	74
	12
	Und.
	Taça para martini com capacidade de 250 ml, com 15 cm de altura e 10,5 cm de largura e 10,5 cm de profundidade. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	75
	24
	Und.
	Taça iso para degustação de vinhos. Em cristal transparente e incolor com 9% de chumbo. Dimensões: base: 65 mm, borda 46 mm, altura 155 mm, capacidade total 260 ml. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	76
	36
	Und.
	Taça para água. Em vidro transparente. 445 ml 
	
	
	

	77
	24
	Und.
	Taça para sorvete em vidro transparente. 300ml
	
	
	

	78
	07
	Und.
	Tesoura multiuso para cozinha em inox - 21,5 cm. Uso profissional. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	79
	07
	Und.
	Tesoura trinchante com lâmina em aço inox 10" e cabo em polipropileno. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	80
	08
	Und.
	Bailarina: prato giratório para confeitar bolo
Material: Alumínio
Totalmente lavável
Dimensões:
Diâmetro do prato: 30 cm
Altura: 11,5 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	81
	20
	Und.
	Prato Redondo
Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Tipo: Raso
Diâmetro: 27 cm Ø
Formato: Redondo
	
	
	

	82
	35
	Und.
	Prato de Mesa
Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Tipo: Raso
Diâmetro: 27 cm Ø
Formato: Redondo
	
	
	

	83
	55
	Und.
	Prato Oval
Material: Vidro
Cor: Branca
Acabamento: Liso
Diâmetro: 30 cm Ø

Formato: Oval
	
	
	

	84
	55
	Und.
	Prato Formato Redondo
: Material: Porcelana
Cor: Branca
Acabamento: Liso

Tipo: Fundo

Diâmetro: 27 cm
	
	
	

	85
	44
	Und.
	Prato Retangular: Material: Porcelana; Cor: Branca;
Acabamento: Liso; Tipo: Fundo; Medidas: 24,5 x 16 cm
Formato: Retangular
	
	
	

	86
	59
	Und.
	Colher de sopa em aço inox
	
	
	

	87
	59
	Und.
	Colher de sobremesa em aço inox
	
	
	

	88
	59
	Und.
	Faca de mesa em aço inox
	
	
	

	89
	59
	Und.
	Garfo de mesa em aço inox
	
	
	

	90
	05
	Und.
	Caixa plástica para armazenamento na cor branca. capacidade de 42 litros.
Dimensões:
Largura:53,4 cm
Altura: 35,5 cm
Profundidade: 29 cm
Capacidade: 42 L. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	91
	12
	Und.
	Caixa plástica branca, fabricada em resina plástica de alta densidade (PEAD-Polietileno).
Dimensões: Comprimento: 67 cm; Largura: 44,5 cm;
Altura: 19 cm e Capacidade: 40 L. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	92
	02
	Und.
	Canecão Hotel em Alumínio nº 20. Cabo em Baquelite.
Capacidade: 6,2 L. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	93
	02
	Und.
	Canecão Hotel em Alumínio nº 16. Cabo em Baquelite.
Capacidade: 3,2 L. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	94
	02
	Und.
	Faca de Pão nº 8: Possui lâmina longa e serrilhada, cabo em polipropileno com proteção antibacteriana, desenho ergonômico. Lâmina é feita em aço especial, temperado e revenido. Peça tem 8 polegadas.
	
	
	

	95
	05
	Und.
	Faca de pão inox 7. Possui lâmina longa e serrilhada, cabo em polipropileno com proteção antibacteriana, desenho ergonômico. Lâmina é feita em aço especial, temperado e revenido. Peça tem 8 polegadas.
	
	
	

	96
	06
	Und.
	Leiteira Aço Inox 760 ml (Caneca): Totalmente feito de aço inox. Acabamento com polimento fosco, e com detalhes em polimento de alto brilho. Pode ser lavado, diariamente, na máquina de lavar louças. 
Dimensões:
 
Comprimento: 13,3 cm 

Largura: 10,0 cm 

Altura: 11,0 cm
 
Diâmetro: 8,0 cm
 
Capacidade: 0,760 L
 
Espessura: 0,6 mm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	97
	03
	Und.
	Faca de serviço em aço inox n° 8 com fio liso, Espessura 3 mm tipo faca do chef, lâmina semi-reta. Uso profissional, cabo de polipropileno com antibacteriano que inibe o crescimento de bactérias e fungos. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	98
	01
	Und.
	Pedra dupla face para afiar faca. Especialmente para facas de sushi e sashimi.
Dimensões: Comprimento: 20 cm; Largura: 7,5 cm;
Altura: 2,8 cm; Peso: 0,748 kg
	
	
	

	99
	04
	Und.
	Pedra Dupla Face para afiar Faca. Pedra em carbureto de silício. Possui uma camada grossa para desbaste e uma camada fina para acabamento.
Dimensões:
Comprimento: 20 cm
Largura: 5 cm
Altura: 2,5 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	100
	05
	Und.
	Jarra em inox para água capacidade de 1,9 litros. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	101
	05
	Und.
	Jarra de água transparente redonda de vidro com capacidade de 2 litros. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	102
	03
	Und.
	Jarra de água transparente redonda de vidro com capacidade de 1,9 litros. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	103
	07
	Und.
	Panela caçarola rasa, feita totalmente em aço inox, desta forma não solta nenhum resíduo no alimento, altamente durável, com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) distribui o calor uniformemente. Pode ir ao forno para gratinar a uma temperatura máxima de 260˚C. Com acabamento em alto brilho. Pode ser lavado em máquinas lavar louça e utilizada em fogões a gás, elétricos, vitrocerâmicos e de indução.

Dimensões:

Comprimento: 373 mm; 
Largura: 304 mm
; Altura: 181 mm
; Espessura: 0,7 mm; Diâmetro: 28 cm; 
Capacidade: 7,00 L
 e Peso: 2,81kg. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	104
	05
	Und.
	Panela caçarola rasa, feita totalmente em aço inox, desta forma não solta nenhum resíduo no alimento, altamente durável, com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) distribui o calor uniformemente. Pode ir ao forno para gratinar a uma temperatura máxima de 260˚C. Com acabamento em alto brilho. Pode ser lavado em máquinas lavar louça e utilizada em fogões a gás, elétricos, vitrocerâmicos e de indução.
Dimensões:
Comprimento: 330 mm
Largura: 263 mm
Altura: 165 mm
Espessura: 0,7 mm
Diâmetro: 24 cm
Capacidade: 4,00 L
Peso: 2.00 kg. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	105
	02
	Und.
	Frigideira quadrada para uso geral e para omelete, com revestimento interno antiaderente e revestimento externo que facilita a limpeza. Cabo em baquelite, que evita que o mesmo esquente durante o processo de cozimento. Dimensões: Comprimento: 26 cm e Largura: 24 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	106
	09
	Und.
	Frigideira funda totalmente produzida em aço inox, desta maneira não solta nenhum resíduo nos alimentos, com acabamento em alto brilho. Com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) que permite uma distribuição de calor de maneira uniforme. Com cabo tubular de aço inox para manuseio profissional. Formato que facilita a preparação de alimentos. Pode ser lavada em máquina de lavar louças. Pode ser utilizada em fogões a gás, elétrico, de indução e vitrocerâmico.

Dimensões:
 Comprimento: 408 mm; Largura: 216 cm

Altura: 45 mm

Diâmetro: 20 cm

Capacidade: 1,00 L. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	107
	03
	Und.
	Caldeirão com tampa e fundo triplo em aço inox. Produzido totalmente em aço inox, desta forma, não solta nenhum resíduo no alimento, com fundo triplo (aço inox + alumínio + aço inox) que permite a distribuição de calor de forma uniforme. Seus cabos longos e alças tubulares em aço inox são fixados por solda ponto, com um maior reforço para um manuseio profissional. Acabamento com faixa satinada e alto brilho. Pode ser lavada diariamente na máquina de lavar louças.
Dimensões:
Comprimento: 381 mm
Largura: 305 mm
Altura: 257 mm
Diâmetro: 28 cm
Capacidade: 11,00 L
Peso: 3,32 kg. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	108
	02
	Und.
	Espagueteira com quatro divisões, conta com uma panela de aço inox e quatro cestos escorredores, que permitem preparar e escorrer diferentes tipos de massa ao mesmo tempo. Fabricadas em aço inox, as peças são resistentes e não apresentam porosidades, por isso não alteram o sabor e o aroma dos alimentos e são fáceis de limpar. 
Incluso 1 espagueteira e 4 cestos de inox com encaixe para adaptação às bordas da espagueteira.

Dimensões:

Largura: 41cm

Altura: 41cm

Profundidade: 40 cm

Peso: 3,80 kg

Capacidade: 10 L. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	109
	03
	Und.
	Par de luvas térmicas 2 dedos na cor azul, confeccionada em fibra de poliéster (nonteck) e Grafatex em algodão e poliéster de 4 fios, mitene dois dedos, modelo de punho longo. Para utilização em cozinha industrial, fornos, bandejas, panelas e outras atividades de proteção térmica. Protege durante 15 segundos, a temperaturas de contato de -25°C a 250°C.
Dimensões: Comprimento: 45 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	110
	02
	Und.
	Centrífuga/Secadora de hortaliça, manual em polipropileno rígido com dimensões de 26 cm de diâmetro e 14 cm de altura, 4,5 L
	
	
	

	111
	03
	Und.
	Maçarico profissional com trava, na cor preta, alimentado a gás, com tempo de uso aproximado de 45min, com regulagem de chama e cabo ergonômico.

Dimensões:

Diâmetro: 5 cm

Altura: 17,5 cm

Largura: 10 cm

Peso: 300 g. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	112
	08
	Und.
	Boleador Duplo de Frutas e Legumes Aço Inox. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	113
	20
	Und.
	Forma de alumínio redonda 15 cm diâmetro 7 altura. (Apresentar prospecto) 
	
	
	

	114
	15
	Und.
	Bailarina/suporte para modelar flores 6 cm diâmetro. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	115
	01
	Und.
	Forno Turbo Elétrico FTE.150 MF para preparo de pães, biscoitos, salgados e pizzas. Modelo PRP-5000 NE Número de esteiras 5 capacidades de fornada unidade de 50gramas 125 medidas externas: Altura 1,52xprofundidade 1,165mm x largura 0,960mm. medidas internas: altura 500mmx profundidade 730mm x largura 660mm. Peso liquido 125 kg. monofásico 1/4 CV consumo médio / kw/h8. Potência do motor kw 18. estrutura em aço fino acabamento em pintura epoxi; acabamento frontal em aço inox; com visor de vidro; iluminação interna; isolamento térmico com lambasalica; painel de comando com tela geral; turbina lâmpada e fusível; microchave/liga /desliga; turbina ao abrir/fechar a porta. rodízios que facilitam o deslocamento; tensão monofásica 220v ou trifásica 220v ou 380v. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	116
	01
	Und.
	Freezer vertical 575 L 220V cor branca Temperatura: Congelados -10° a -15°C / Resfriados +1° a +7°C
 Refrigeração: Estática com serpentina, com degelo manual
Controle de Temperatura: Termostato dupla ação
 Prateleiras aramadas: 4 níveis reguláveis e inclináveis
 Porta: Cega, fechamento automático e pés reguláveis. Obs: Na temperatura de resfriados ocorre a formação de gotículas de água no interior do produto. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	117
	02
	Und.
	Liquidificador tipo blender de alta rotação (25000rpm) com 1000w de potência, copo em policarbonato transparente com capacidade para 2 litros, tampa de borracha atóxica com encaixe justo ao copo, não permitindo vazamento de líquidos durante ao processamento com certificação do INMETRO. Dimensões: 200mm x 474mm x 235mm (Largura, Altura, Profundidade)
Peso:
Bruto: 4,5 Kg
Líquido: 4 Kg
Metro cúbico: 0,032
Consumo: 0,98 kw/h
Potência: 1000 W
Voltagem: 220 V
Capacidade: 2 litros
Rotações: 25000 rpm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	118
	01
	Und.
	Balança digital elétrica com capacidade de 15 quilogramas, precisão de 5 gramas, bateria interna recarregável, com dimensões da área de passagem de 675 cm²
Medidas (C X L X A): 34 X 29 X 10,5 Cm.
Peso: 3,8 Kg
Tensão: 127/220 V

Capacidade X Divisão: 6 / 15 Kg X 2 / 5 G. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	119
	03
	Und.
	Mandolin profissional em aço inox 5 lâminas, protetor de mão lacor-mix com carrinho. Seu design simples, construídos com Lâminas ajustáveis pelo giro de um botão, torna rápido a troca de corte, desde julienne, a cortes de waffle (também conhecido aqui no Brasil como corte Prussiana). O protetor de mão incluído apresenta dentes longos para fixar nos alimentos e oferecer total segurança. Os pés antiderrapante e punho elevado lhe permite cortar diretamente sobre tigelas e bowls Instruções de Uso: Lâmina de aço angulada para um melhor corte; com base antiderrapante para melhor aderência nas superfícies. Para escolher a espessura ou o tipo de corte, basta deslizar os botões laterais; cuidado ao manusear a Lâmina; pode ser lavado na máquina de lavar louça. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	120
	07
	Und.
	Máquina de preparo de massas – máquina manual, em aço inox, utilizada para o preparo de massas (macarrão), com capacidade para preparar até 3 tipos de massas, contendo manivela e gancho fixador. 
Características do Produto:

Material: Aço Inoxidável.; Cor: Inox; 6 Cilindros;

Alavanca Removível; Prendedor De Mesa; Resistente e Durável; Regula Espessura Em 9 Níveis; Faz diversos tipos de massa como Lasanha, Taglierini, Fettuccine, Spaghetti Rotondi, Talharim, Espaguete, Pastel, Massa Folhada e Outros e Abertura Dos Cilindros: 6 Níveis (0,5 Mm A 4 Mm). (Apresentar prospecto)
	
	
	

	121
	03
	Und.
	Suporte em aço inox para o kit de tábuas de corte. Uso profissional, comprimento 41,5 larguras 22,8 mm e altura 165 mm Suporte em aço inoxidável com seis ranhuras. Espaço entre ranhuras 30mm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	122
	01
	Und.
	Ultracongelador para 5 bandejas;
Capacidade: 5 (cinco) bandejas 40x60cm ou GN’s 1/1. Ciclo de congelamento aproximado: 12kg. Ciclo de resfriamento aproximado: 27kg. Construção: Construído totalmente em aço inoxidável. Grade de proteção do ventilador em aço inoxidável. Gabinete reduzido com menos de 800mm de profundidade para passagem em portas convencionais. Isolamento interno de 70mm de poliuretano expandido. Compressor hermético garantindo mais eficiência e menos ruído no ambiente. Vedação entre porta e gabinete com gaxeta em PVC, magnética. Moldura da porta aquecida por resistência elétrica para evitar danos na gaxeta. Equipado com válvula de expansão eletrônica que garante maior rendimento ao equipamento. Rodízios reforçados para mobilidade do equipamento. Painel elétrico retrátil para facilitar a manutenção. Fluído refrigerante R404A (ecológico). Controlador na porta para melhor ergonomia. Características: Certificado pelo INMETRO. Equipado com sonda espeto em formato """"L"""" para monitoração da temperatura do núcleo do produto. Função de pré-resfriamento na câmara. Função degelo inteligente à ar forçado. Ciclo hard de congelamento. Ciclo hard de resfriamento. Tensão: 220V
Similar: Ultracongelador Profissional Modelo UK 05 • 
Marca: KLIMAQUIP. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	123
	02
	Und.
	Termômetro Equipamento com sistema de medição por infravermelho; possui mira laser para facilitar a leitura; Equipamento com display LCD 3.1/2 dígitos;
- Faixas de medição de -20° C a 400° C, com precisão de 2° C (para mais e para menos) com resolução de 0,1° C; Alimentação: Bateria de 9V e Dimensões: 14 x 17 x 6 cm (Apresentar prospecto)
	
	
	

	124
	04
	Und.
	Termômetro digital tipo haste com alarme,
portátil, digital, tipo espeto para uso
culinário; visor de cristal líquido de fácil
visualização;

- Capa protetora;
- Alarme de temperatura
fácil de programar;
- Resistente a água;

- Possui função de temporizador com
 alarme;
- Haste em aço inox com terminal
pontiagudo;
- Realiza leituras de temperaturas entre -50° C a 300° C;
- Resolução de 1° C; Precisão: Entre -10°C a 100°C = ±1°C;
- Acima de 200°C = ±2%; No restante da escala: ±2° C;
- Alimentação de 1,5 V
- Pilha tipo LR 44
- Dimensão: 24 cm de comprimento. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	125
	03
	Und.
	Mixer com faca elétrica mini processador
	
	
	

	126
	02
	Und.
	Panela com tampa de vidro temperado com abertura para saída do vapor. Pode ser utilizado em lava-louça. Recipiente de cozimento antiaderente removível. Alças que não esquentam e cabo de alimentação removível. Programas: RISOTO; REFOGAR; ARROZ/VAPOR. Capacidade para 10 medidas. Funções: COZIMENTO LENTO; COZIMENTO RÁPIDO; MANTER QUENTE.
Itens:
Bandeja para cozimento no vapor em aço inox;
Medidor de arroz e colher para servir.
Tensão: 220 V; Frequência: 60 Hz; Potência: 640 W
Dimensões: Diâmetro: 31 cm; Altura: 26 cm
Capacidade 3,00 L. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	127
	01
	Und.
	Modeladora de Pães – 250. Para modelar
pães, ideal para o uso em padaria
confeitarias, hotéis e estabelecimentos do
gênero. Potência: Motor de 1/4 CV. Velocidade:
365 RPM. Consumo: 0,35 Kw/h.
Corpo em aço SAE 1020 com pintura
epóxi. Gabinete fechado. Proteção de
segurança. Retorno automático. Esteira
transportadora para cilindro. Cilindros em
aço SAE 1020 revestidos em cromo duro.
Rolamentos blindados. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	128
	01
	Und.
	Amassadeira espiral com capacidade para até 5kg, monofásica, para preparar todos os tipos de massa em pizzarias, cozinhas industriais, hotéis, panificadores e similares.
Descrição:
Eficiente, rápida e económica, própria para trabalho constante;
Corpo em aço SAE 1020;
Cuba em aço inoxidável;
Grades de proteção cromada;
Maior durabilidade: mancal monobloco tipo flange e rolamentos auto compensadores;
Engrenagens em aço SAE 1020, com correntes tipo ASA 40 de aço temperado;
Espirais em ferro fundido com banho de estanho;
Acabamento de alta resistência em pintura epóxi.
05L 1 Vel 1/2CV Mono c/NR – 
CAPACIDADE: 05 Kg de massa pronta
POTÊNCIA MONOFÁSICA: 0,5 Cv
VELOCIDADE: 180 RPM PESO LIQUIDO: 48 Kg
DIMENSÕES (A x L x C): 590 x 300 x 650 mm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	129
	01
	Und.
	Cilindro Laminador - Cl 300sl

Detalhes Técnicos: 
Para sovar e laminar massas para pães, 
pizza, pastel, lasanha, canelone, tortéi, 
ravióli, rondelli, e similares - Rolos em aço 
SAE 1020, revestidos em cromo duro,
 montados em mancais de ferro fundido - Rolamentos com blindagem especiais redução
 de velocidade através de polias e 
engrenagens com correntes ASA 35 - Regulagem
 prática de espessura: por manipulo
na parte superior - Maior segurança
 e durabilidade: motor totalmente fechado com arramado sobre os rolos, para evitar
 o contato com o operador - Acabamento
 em pintura epóxi. 
Equipamento com
Nr12.
Produção: 2Kg; Potência: motor 
de 1/4 CV
Velocidade: 66 RPM; Dimensões 
Dos rolos: 63,5 x 300 mm; 
Peso Líquido: 41 Kg; Peso Bruto: 48
Kg e Dimensões: 620 x 390 x 440 mm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	130
	01
	Und.
	Câmara de Crescimento Imeca para Pão Francês
Dimensões (LxAxP): 58 x 200 x 70 cm
Peso: 200000 g 
Branca
Destaques:
- 20 Assadeiras 5 tiras (7 cm) flandres.
- Pintura epóxi de alta resistência, brilho e poder de abrasão; Pintura epóxi branca; Rodízios.
- Fecho da porta vedado. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	131
	05
	Und.
	Esteira para Pão com 5 Tiras.
Dimensões do Produto (LxAxP): 70x3x58 cm e Peso: 2 Kg. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	132
	01
	Und.
	Divisora de massa para cortar massas em unidades de pão 
francês. DV 30 Efetua divisões iguais em cada 
operação; Base, navalhas de corte e eixo 
dentado em aço carbono; Base revestida
 em aço inoxidável;
Estrutura e engrenagem 
da alavanca em ferro fundido;
Carenagem
 em aço SAE 1020; Acabamento em pintura 
epóxi, aço inox mediante consulta.
 Dimensões
 do Pedestal: 835 x 605 x 620mm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	133
	01
	Und.
	Carro aberto em aço inox 304, com 12 divisões inteiriças em aço inox 304 espessura 1,20 mm para bandejas de inox 42x62 cm, tubos redondos, trava, base inferior para rodízios on line Ø 5" PVC,  o que proporciona um giro de 360º e melhor manuseio, para transporte de alimentos Acabamento : aço liso                                                                  Dimensão : C = 66 cm x L = 49.4 cm x A = 164 cm. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	134
	01
	Und.
	Batedeira Stand Mixer Artisan Kitchen Aid Contour Silver 127 V
- A batedeira realiza um movimento atingindo 59 pontos de contato na lateral da tigela, proporcionando uma mistura rápida e homogênea em todas as partes. Prepare receitas de modo mais eficiente selecionando entre as 10 velocidades da Stand Mixer. Com corpo robusto todo em metal, a batedeira oferece, além do design exclusivo, maior resistência e durabilidade. A tigela é fabricada em aço inox e possui capacidade de 4, 83 litros para receitas completas.
Os batedores, a tigela e o protetor de respingos podem ser higienizados facilmente na lava-louças. Acompanha protetor de respingo, três batedores (Pá Plana, Fouet e Ganho). (Apresentar prospecto)
	
	
	

	135
	01
	Und.
	Kit Aerógrafo com Compressor Bivolt, Versa A405
Acompanha 1 aerógrafo, 1 bolsa para transporte e um conjunto com 6 tipos de tinta
Voltagem: 100-240V Frequência: 50-60 Hz Potência: 12W Fluxo De Ar: 10-15 L/Min Pressão De Trabalho 0-2 Bar, 0-29 Psi O. Possui um funcionamento firme e contínuo e opera com pressão de 2-10 PSI. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	136
	02
	Und.
	Multiprocessador Super Chef Incolor & Preto 24,4X28,5X42Cm 127V. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	137
	01
	Und.
	Espremedor de frutas elétrico em alumínio, inox e plástico. Com proteção contra poeira. Desmontável. Base antiderrapante. Bivolt e 200 watts de potência. Contendo tampa, peneira, bico e jarra com capacidade de 500 ml.  - ESPBIVMF605 – Bivolt. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	138
	01
	Und.
	Espremedor de frutas elétrico em alumínio, inox e plástico. Com proteção contra poeira. Desmontável. Base antiderrapante. Bivolt e 200 watts de potência. Contendo tampa, peneira, bico e jarra com capacidade de 1 L - ESPBIVMF605 – Bivolt. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	139
	01
	Und.
	Mesa de apoio em inox medindo 1,60x60x82
Modelo: Bancada Reta sem espelho.

Dimensões: 160 x 60 x 82cm (C x L x H)

Estrutura: Tubular de 1” ¼

Material: Aço Inox AISI 304

Acabamento: Polido Acetinado 
Gaveta: 2 gavetas. 
Sem paneleiro. Apenas Amarração. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	140
	01
	Und.
	BANCADA SECA
Modelo: Bancada Reta sem espelho.
Dimensões: 190 x 80 x 82cm (C x L x H) 
Estrutura: Tubular de 1” ¼
Material: Aço Inox AISI 304
Acabamento: Polido Acetinado. Sem paneleiro. Apenas Amarração. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	141
	01
	Und.
	Pia de inox com uma cuba grande para lavagem
Modelo: Tanque de lavagem grande.
Dimensões: 80 x 60 x 82cm (C x L x H)
Tanque: 60x50x45cm (C x L x H)
Estrutura: Tubular de 1” ¼
Material: Aço Inox AISI 304
Acabamento: Polido Acetinado. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	142
	01
	Und.
	PIA DE ACEPCIA DE MÃOS
Dimensões: 50X50 cm
Material: Aço inox AISI 304
Acabamento: Polido acetinado - *Sem torneira. (Apresentar prospecto)
	
	
	

	143
	02
	Und.
	Lixeira com pedal, capacidade para 50 litros.
Material: Aço Inox AISI 304
Acabamento: Polido Acetinado. (Apresentar prospecto)
	
	
	



5.	Esta proposta (no de identificação), de ...../...../......, de (nome da empresa), está em estrita conformidade com os documentos do Concorrência Nº 007/2019 – AR/RO e tem validade de   (XX) dias, a contar da data de abertura dos envelopes contendo as propostas;

6.	Prazo de fornecimento......... dias.

7. ......................


Porto Velho, XX de XXXXXXXX de 2019.


________________________________________________________
(nome legível e assinatura do representante legal da empresa)


Serviço Nacional de Aprendizagem Comercial
Departamento Regional de Rondônia

Rua Tabajara, 539 – Panair – CEP 76801-348
Porto Velho/RO   Tel.: 69 2181 6900   www.ro.senac.br
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